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INDUSTRIA DEGLI

OLII VEGETALI (*)

CENSIMENTO AL 30 NOVEMBRE 1937-XVI

PARTE PRIMA

SGUARDO DI SINTESI

1. - La natura dell’attivita considerata e le rile-
vazioni statistiche relative. (1) — Gli olii vegetali, di
cui il nostro Paese fa un grandissimo consumo, spe-
cialmente rel campo alimentare, provengono, come
¢ noto, dalla drupa dell’olivo o da semi di piante
appartenenti alle pitt diverse famiglie botaniche e
che hanno la caratteristica di contenere, in propor-
zione pit o meno elevata, dell’olio.

La lavorazione della materia prima, fondamen-
talmente semplice, perché consistente nell’estrazione
dell’olio dal frutto o dal seme, con processo pura-
mente meccanico o con trattamento chimico, acqui-
sta aspetti di una qualche complessita per le clabo-
razioni cui parte del prodotto deve essere successi-
vamente sottoposto perché le sue caratteristiche
organolettiche abbiano pienamente a corrispondere
alle esigenze del consumo. In tempi recenti, ha
contribuito ad accentuare la complessa fisionomia
della particolare attivita economica, lo stesso pro-
gresso verificatosi nel cimpo della chimica, che ha
mostrato la possibilita di un infegrale sfruttamento
delle materie prime, utilizzando industrialmente i
sottoprodotti delle prime fasi di lavorazione, quali
le sanse, le paste di saponificazione, ecc., sottopro-
dotti che un tempo avevano un impiego — quan-
do lo trovavano — di importanza economica del
tutto secondaria.

La varieta delle fonti di materia prima, la facile
divisibilita del ciclo di lavorazione della materia pri-
ma stessa in fasz, la stessa evoluzione tecnico-econo-
mica dell’industria in parola nel tempo, e sopratutto
in questo ultimo cinquantennio, spiegano come ['or-
ganizzazione delle aziende che oggi attendono alla
produzione degli olii vegetali sia tanto difforme.
Mentre la prima lavorazione dell’oliva ¢ rimasta in

(*) La presente monografia ¢é stata redatta dal Prof.
Paoro AvLserTario, Direttore Capo del Servizio IV « Sta-
tistiche e catasti agrari e forestali »

(1) Circa le norme generali cui éstato informato il censi-
mento industriale 1937-40 — del quale questo ¢ parte —
si veda: IsTiTuTO CEXTRALE DI STATISTICA, Censimento

parte presso la stessa azienda agricola che ne ottiene
la produzione, I'esaurimento delle sanse, per ricavarvi
I’olio residuo, ¢ fatto completamente al di fuori del-
I’azienda agricola, anche per le sanse provenienti da
olive molite dallo stesso produttore. Completamente
nelle mani dell’industria (considerando ¢ndusirial:
I’azienda che parte da materia prima di acquisto) ¢
la rettificazione del lampante, e la lavorazione dei semi
oleosi, anche per la parte di essi di produzione nazio-
nale, e ancora la raffinazione degli olii commestibili di
semi e d gli olii di semi per speciali usi industriali.
Nella lavorazione delle olive effettuate nell’azienda
agricola non si perviene mai -—si ¢ detto — all’utiliz-
zazione a fondo, totale della materia prima : I'indu-

stria, quindi, completera poi il ciclo lavorativo, la-

’

industviale e commerciale 1037-40. Relazione alla Cominis-
stone genevale (critevi, melodi e wnorme per la esecuzione del
censimento industriale). Roma, 1937 ; A. MovriNary, L’ 1sti-
tuto centvale di statistica wnel 1937 (Relazione al Consiglio
Superiove). Roma, 1937 Censimenti industviali 1937,
monogratia n. 1. L’ Industvia dello zucchero. Roma, 1938 ;
Industvie alimentari, vol. I, parte I, tavole: A) FEsercizi
addetti, ove di lavovo e salavi ; forza wmotrvice, mezzi di trasporto.
Roma, 1939-xviit; B) AMaterie prime e malevie ausiliavie,
prodotte e sotloprvodottl, giacenze, impianti e wmacchinari.
Roma, 1940-xVI1II.

Questionari ¢ norme per il censimento in discorso scno
stati definiti da una commissione della quale facevano parte:
Molinari dr. Alessandro (Direttere generale dell’Istituto
centrale di statistica) presidente ; Saibante prof. Mario
(Confederazione fascista degli industriali); Marica dr. Pa-
squale (Federazione industrie alimentari agricole varie) ;
Bellini dr. Ugo (Direttore Consorzio Olivicoltori di Roma);
Frezzotti prof. Giuseppe (Dircttere Istituto Sperimen-
tale Olivicoltura di Spoleto) ; Corcos dr. Giorgio (Direttore
Ditta Oleoromana); Ragno dr. Maria (Federazione indu-
strie chimiche); Zuccarello dr. Giuseppe (Federazicne Con-
sorzi Olivicoltura); Todeschini prof. Attilio (Confedera-
zione Fascista degli Agricoltori; Albertario prof. Paolo (Di-
rettore Capo del Servizio IV dell’Istituto centrale di sta-
tistica) ;Roselli dr. Bruno (Direttore Capo del Servizio IIT
dell’Istituto centrale di statistica); Vicard cav. uff. Renato
(Capo sezione del Servizio III dell Istituto centrale di sta-
tistica); Barberi prof. Benedetto (Capo Sezione del Servizio
V dell’Istituto centrale di statistica); Zambrano dr. Calisto
(Capo Ufficio del Servizio IIT dell’Istituto centrale di stati-
stica) ; Caioli dr. Ernesto (Capo Ufficio del Servizio IIT del-
I"Istituto centrale di statistica); Zanon dr. Bruno (Secgre-
tario del servizio I1IT dell’Istituto centrale di statistica) ;
Battara prof. Pietro (Capo Ufficio del servizio IIT dell’ Isti-
tuto centrale di statistica).
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3 INDUSTRIA DEGLI OLII VEGETALI AL 30 NOVEMBRE 1937-XVI

vorando le sanse e rettificando il lampante. Ma
anche nell’ambito della lavorazione tipicamente in-
dustriale, affidata cio¢ ad azienda diversa da quella
produttrice della materia prima, il ciclo elaborativo
puo essere scisso nelle sue fasi tecnologiche, e queste
possono essere curate da diverse aziende, per cui, ac-
canto all’azienda che parte dalla materia prima origi-
naria (oliva o seme) e giunge a prodotti finits per il di-
retto ed immediato consumo (olii d’oliva di pressione e
rettificati A e B; olii grezzi di seme per uso industriale;
olii raffinati di seme per uso commestibile o di par-
ticolare impiego industrialé), sfruttando integral-
mente, ai fini dell’estrazione dell’olio, la materia
prima, vi sono aziende che si arrestano alla prima
o alle prime fasi del processo di lavorazione, lasciando
ad altre aziende di riprendere il ciclo elaborativo
interrotto e di portarlo a termine. Cosi, a titolo
esemplificativo, un’azienda che parte dalle olive
pud limitarsi alla pressione della pasta d’oliva, ot-
tenendo, cioe, soltanto l’olio ricavabile appunto
per semplice pressione, cedendo ad altra azienda
I'ulteriore sfruttamento della pasta spremuta (sanse),
a mezzo di solventi chimici. Questa seconda azienda,
a sua volta, puo limitarsi all’estrazione dell’olio che
ancora era contenuto nelle sanse, lasciando ad una
terza azienda di raffinare 'olio da essa ottenuto, e
che senza preventiva raffinazione non potrebbe es-
sere immesso nel consumo alimentare. In luogo di
un’azienda, dunque, tre aziende, di cul ognuna cura
una delle #ve fasi in cui puo essere scomposto il ciclo
di lavorazione dell’oliva. Naturalmente, non & detto
che quella accennata sia in pratica l'unica alterna-
tiva ; che si passi, cioé, da un ciclo di lavorazione
unico ad un ciclo fripartito. La seconda eventualita
costituisce la massima analisi che la lavorazione puo
trovare. Nulla impedisce che un’azienda attenda
a due anziché ad una sola o a tutte le fasi del pro-
cesso di lavorazione. Analoghe considerazioni si pos-
sono fare per i semi. Un’azienda, partendo dal seme
puod giungere all’olio raffinato e agli olii ricomposti,
andare cio¢ dall’a alla z del ciclo di elaborazione.
Puo, d’altra parte, arrestarsi alla produzione di
olio grezzo, cedendolo per la raffinazione ad altra
azienda, la quale potrebbe abbandonare ad una
terza azienda lo sfruttamento dei sottoprodotti
della raffinazione, al fine di ricavarne olii ricom-
posti.

Pur riconoscendo tutte queste svariate, concrete
possibilita, il censimento non poteva ignorare che
fondamentalmente la produzione di olio dalle olive
e dai semi si polarizza attorno a questi pii impor-
tanti ordinamenti aziendali :

a) frangitura delle olive e successiva produzione
di olio per semplice pressione della pasta;

b) macinazione dei semi e successiva produzione
di olio grezzo per semplice pressione della farina;

c) lavorazione delle sanse, per ricavarne 1’olio
residuo a mezzo di trattamento chimico ; estrazione
di olio grezzo dai semi a mezzo di solventi; rettifi-
cazione degli olii lampanti, degli olii di sansa, degli
olii grezzi da raffinare.

A questo sostanziale schema di organizzazione
dell’industria degli olii vegetali é stata cosi informa-
ta la rilevazione statistica, effettuata con riferimento
ad un’unica data, 30 novembre 1937-XVI, ed usan-
do tre distinti questionari: il mod. 42 R, destinato

al censimento dei frantoi per olive (con assimila-
zione ad essi degli esercizi con la semplice ed esclu-
siva lavatura delle sanse); il mod. 43 R, desti-
nato al censimento dei frantoi per semi oleosi ; il
mod. 44 R, destinato al censimento di tuttigli altri
esercizi diversi dai precedenti e comunque dediti
alla produzione di olii vegetali e piu precisamente :
-ai sansifici, agli esercizi con estrazione di olio dai
semi a mezzo di solventi, alle raffinerie.

Comune a tutte e trei censimenti, ¢, oltre la data
di rilevazione, il periodo considerato come anno di
censimento, dal 1° luglio 1936 al 30 giugno 1937.

Dei frantoi per olive furono censiti soltanto quelli
azionati meccanicamente, in considerazione del fatto
che il censimento seguiva a poca distanza una rile-
vazione statistica di fu#f7 gli esercizi in parola e che
aveva considerato 'attivitd degli esercizi stessi en-
tro i medesimi limiti di tempo come si proponeva
il censimento.

- 2. - La specifica attivita degli esercizi cen-
siti. — Al 30 novembre 1937-XVI, la produzione
di olii wvegetali, intesa come si ¢ chiarito, era
curata da 27.371 esercizi. Pilt precisamente, si
avevano 26.920 frantoi per olive (di cui circa un
terzo ad azionamento meccanico), 256 frantoi
per semi oleosi, 195 esercizi per l’estrazione di olio,
dalle sanse e dai semi, a mezzo di solventi e per la
raffinazione degli olii vegetali. Il prospetto I ne
da la distribuzione regionale. Al dato del nu-
mero degli esercizi ¢ contrapposta la percentuale
della produzione totale che vi corrisponde ; riesce
cosl meno imprecisa la valutazione dell’importanza
che localmente trovano le singole attivita. Si rileva
cosi come la frangitura delle olive trovi partico-
lare sviluppo nell’Italia meridionale e nell’Italia
centrale, che insieme riuniscono oltre i1 quattro
quinti (53,2 % e 30,8 9%) della complessiva produ-
zione di olio di oliva di pressione; come la produ-
zione di olio per semplice spremitura del seme sia
quasi esclusiva dell'Italia settentrionale (95,2 %);
come nell’Italia settentrionale ricada gran parte
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della lavorazione dei semi con solventi e della retti-
ficazione degli olii (attorno ai quattro quinti della
produzione totale), la restante parte appartenendo
quasi interamente all’ltalia meridionale.

I1 dato della produzione di olio ¢ un primo, e
forse il pilt significativo, elemento differenziatore
del tipo di organizzazione, per cio che riguarda
U'ampiezza dell’azienda, adottato dai tre rami di
attivita in cui la particolare industria ¢ stata divisa
agli effetti del censimento. I frantoi per olive hanno
un modesto volume medio di produzione: 57 quin-

tali la massa degli esercizi, 117,6 quintali i frantoi
a forza motrice inanimata.

I frantoi per semi oleosi, nonostante vi siano
compresi esercizi artigiani, hanno un dato gia
di molto superiore: 638,3 quintali. Ma ¢ nella
lavorazione delle sanse, nel trattamento chimico
dei semi e nella raffinazione che campeggia la grande
azienda : la produzione media ¢ di 13.583,5 quintali
per esercizio; 10.783 quintali ove si consideri la
sola produzione nella fase ultima del ciclo produt-
tivo.

Prosp. I. — ESERCIZI CENSITI AL 30 NOVEMBRE I1037-XVI SECONDO LA LORO SPECIFICA ATTIVITA (I)
FRANTOI PER OLIVE i
(compresi gli esercizi con semplice rimacino FRANTOI PER SEMI OLEOSI ESERCIZI PER LA PRODUZIONE
ava £ AZION VEGETAL
N o lavatura delle sanse) E LA RAFFINAZIONE DI OLII VEGETALI
. . % sul Regno . Produzione
Bsercizi dellotio di gliva Produzione \ . i % sul Regno media
di pressione niedia di olio . Yo sul R dell’olio per esercizio
attivi ottenuto per Iisercizi Regno | Pro- Tisercizi ottenuto attivo
in nell’anno di nell’anno esercizio attivo dell'olio} du- | nell’anno di di
CIRCOSCRIZIONT complesso | censimento | di censimento q g’l ;::1 rf\l:(ﬁeq censimento: | Gjis allo stato
R . Lo . | slone (diolic [ :
di cui dai cui . dicut |4 ento per ai cut) o,
a a negli . attivi attivi . .
nel P nel negli || nel- eser- stato inter-
forza forza esercizi =0 nel- s o nel- 1 allo
com- com- | esercizi| ) I'anno | cizio inter- .
mo- mo- a forza Y I'anno s s 'anno . . medio .
1 trice n. trice plesso Motrice| Plesso a for;a ! n. di dl" attivo|| n. ai medio| stato finito
inani- inani- fie'&}ili inani- deql: i lnartlll» censi- ;(gstlc; censi-| o (;to finito 0
mata mata | €SCTCZ mata eserciz mata mento en mento l(1>L finito
n. n. n. q. 1. )
]
] | |
ITALIA SETTENTRIONALE . .| 2,506  669] 2.323| 656, 8,8 5,2 45,6 71,00 229 205 95,2 663,9 h2 49179,5) 85,4) 37716,1) 32144,5
dicui: Genova., . . . . . 980 278 927 274 0,9 0,7 11,8 24 —- —1 — — 8 8\ 37,80 36,9/109677,3' 85068,3
Milano . . . . . . — — — — — — — i 3 34 24,0[1009,8 12 12| 5,0 6,21 9699,41 9540,5
ITALIA CENTRALE . . . . .| 6,185 3.277| 5.808] 3.141 1308 34,0 63,9 07,41 17 14 2,7) 274,20 by 50 5,4 3,5 2492,3| 1273,8
di cui: Firenze . ., . . . .| 1.251 607! 1.234 602 4.5 4,7 44,1 70,oi — — - — 16 15 0,8 0,1| 1210,5 143,1
Tucca . . . . . . 338 83 317| 79 1,1 0,5 40,0 53,7 1 I 0,6] 889,0 8 6l 1,9 2,4 7534,8 7355,8
Siena . . . . . . 442 240 431 238 2,4 2,6 66,1 97,7 — — — —] 3 3 0,3 —| 2606,3 -
Roma . . . . . . 258 231 245 221 2,6 3,5 130,3 141,8 2 1 0,7/1015,0| 2 2 I,0 0,8 11051,0 7800,0
ITALIA MERIDIONALE . . . 14.219 3.570/11.137 2.976 a3,2 52,5 ,6 158,6: 9 3 2,111010,0 66 58| 13,8 10,3] 5520,9] 32697
di cui: Bari . N IA200~ 812| 1.041 720 15,9 18,8 184.6| 234,6 — — —_— — 28 26 5,0 3.8 5203,7] 2084,8
Lecce 888 406, 738 348 5.0 5.8 97,0 1507 — — — 6 5| 0.6, —| 2755.6 —
Catanzaro . 1.382 313 731, 186 I,1 I,0 18,2 48,3 —_ —i — 4 3 o,1 —! 1056,7 —_
Reggio di Calal)rla \ 1.563 260 711 184 3,0 2,7 51,4 131,7) — — — — 6 5 0,5 0,2] 2465,8 808,6
ITALIA INSULARE . . . . .5 4.010/ 1.281| 1.896| 878 7,2 8,3 45,8 85,6/ 4 2 . 5,0’ 20 14 1.3 0,8 2132,7 11074
icui: Palermo . . . . . 480 279 311 210 1,0 1,2 38,9 51, —_ — —_ —” 3 2 0,1 -—| 1625,0 —_
d Pal 8 8 8 6
REGNO. . .‘26 920 8.797121,x64% 7.651‘ 1000, 100,0 §7.0  117,6] 256 224 r100,0 638,3{ 195 171| 10,0 100.0{13 583,5|Io.783,1
i i

(1) Viene adottata nei prospetti la stessa dizione sotto la quale gli esercizi della particolare natura sono stati censiti. Nella realta la dizione ¢ — come si
osserva nel testo — troppo estensiva, in quanto (utti gli esercizi considerati dalla triplice rilevazione, e quindi anclie i frantoi per olive e i frantoi per semi oleosi,
curano la produzione di olii vegetali. Per esclusione dei primi due tlpl di esercizi, il terzo censimento, sotto il titolo «esercizi per la produzione e raffinazione degli
olii vegetali» & venuta in effetti a considerare i sansifici ; gli esercizi che estraggono l'olio dai semi a mezzo di solventi; le raffinerie, sia di olio di sansa, che di lam-
pante, che di olio di semi. Questo chiarimento, che delimita e precisa il campo d’indagine della terza rilevazione, vale per la lettura e linterpretazione di tutti i
prospetti e delle corrispondenti tavole. — (2) Si potrebbe essere in forse su la significativita di questodato. Ineffetti, ha esso pure un certo valore indicativo, in quanto
dice la massa di olio che gli esercizi hanno denunciata come loro prodotto finito. Vi sono comprese, quindi, le produzioni intermedic del processo tecnico elabomtno
ottenute dagli esercizi a ciclo parziale di lavorazione e destinate ad essere riprese, per l'ulteriore trasformazione, da altri esercizi (es. olio di sansa prodotto da un
sansificio e destinato ad essere rettificato da una raffineria). Ora, siccome alcune industrie che pervengono a produzioni tecnologicamente intermedie (produzione
di olio di sansa, produzione di olio di semi da raffinare, ecc.) potrebbero essere dislocate in territori diversi da quelli in cui viene completato il ciclo di lavorazione
(produzione dei rettificati e dei raffinati), tale prima attivita industriale non verrebbe terriforialmente a figurare. 11 che evidentemente non avviene quando si
consideri il volume globale della produzione denunciata, al lordo quindi di quella produzione intermedia che figura anche come produzione finita (es.: olio di sansa e

rettificato B). Per cui 'altro dato, della distribuzione regionale della produzione allo stato finito, dice veramente da dove esca la produzione che va direttamente al
Consumo.

Il personale occupato alla data del censi- zione degli olii vegetali. Nettamente prevalente il
mento. — Il dato & parziale, non essendo stato rile- personale operaio, circa quattro quinti del com-
vato per i frantoi da olive a forza motrice animata plesso. La grandemente diversa ampiezza dei due
e per i frantoi per semi oleosi. Nel complesso (fatta tipi di esercizi (anche quando dei frantoi per olive
beninteso l'eccezione ricordata) le lavorazioni con- si escludano quelli mossi dal bestiame) é confermata
siderate impegnavano, alla data del censimento dal numero medio di addetti: 5,1, di contro a 50,%.
(momento dell’anno in cui pué ritenersi che le atti-

vita in parola tocchino il massimo sviluppo), 45.542 4. - I motori e la forza motrice installati negli

persone (Prosp. 2) e precisamente 36.777 occu-
pate presso i frantoi per olive a forza motrice ina-
nimata, 8.765 presso gli esercizi per l'estrazione chi-
mica di olio dalle sanse e dai semi e per la raffina-

esercizi censiti. — Vale, anche a questo riguardo,
I’esclusione testé fatta. Gli esercizi considerati di-
sponevano, alla data del censimento, per l'aziona-
mento del macchinario, di 14.963 motori, per una




(Prosp. 3). La ripartizione di tale dotazione di
forza meccanica tra i due tipi di esercizi, mostra
e la diversa importanza del ricorso alle fonti
inanimate di energia da parte delle due lavora-
zioni e la diversa potenza unitaria dei motori al
riguardo utilizzati. Sia nell’'una che nell’altra indu-
stria, dominante & la posizione del motore elettrico.
I frantoi per olive allineano 12.454 motori per una
potenza complessiva di 63.290 cavalli vapore ; gli
esercizi per 'estrazione di olio con solventi e per la
raffinazione degli olii vegetali 2.509 motori per una
totale potenza di 29.399 cavalli vapore. Ad ogni
esercizio viene a corrispondere una potenza media
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Prosp. 2. — PERSONALE DI STABILIMENTO OCCUPATO AL 30 NOVEMBRE 1937-XVI NEI FRANTOI
PER OLIVE A FORZA MOTRICE INANIMATA E NEGLI ESERCIZI PER LA PRODUZIONE
E RAFFINAZIONE DI OLII VEGETALI
- T NEI FRANTOI PER OLIVE 5 NEGLI ES#]{CIZI PER LA PRODUZIONE . T
A FORZA MOTRICE INANIMATA E LA RAFFINAZIONE DI OLII VEGETALI Torare
. Addetti [ Addetti Addetti
CIRCOSCRIZIONI - ‘! Media (| - - Media - Media
in complesso di cui operai per in complesso ‘\ di cui operai per in complesso di cui operai per
. [ o sul N e % sul esercizio "“;_”‘ % sul % r: ‘*’%”;T esercizlo *n—**“%'si‘lﬁ - N ‘;/é:;r esercizio
. i Regno : Regno 1 Regno | : Regno . Regno : Regno
f [ . | . T
| o N . |
ITALIA SETTENTRIONALE . .| 1.770 4,8 977 | 3,6 ‘ 3,0 3.586 40,9 ; 3.338 40,9 ‘ 74,71, 5.356 11,8 ‘ 4.315 12,1 8,3
di cui: Genova. . . . . . 415 1,1 49 0,2 1,6 1 1.534 17,5 | 1.434 17,6 219,1 1| 1.949 43| 1.483 4,2 7,51
Milano . . . . .. — — — - — 310 355 285] 3,5 25,8 310 0,71 285 0,8 25,8
ITALIA CENTRALE . . . . .| 9.026 24,6 6.619 24,1 4,1 850 | 9,7 691 9,4 19,8 | 9.876 21,7 | 7.388 20,8 4,4
di cui: Firenze. . . . . . 496 | 1,3 305 I,1 1,9 146} 1,7 123 1,5 13,3 642 1,4 428 1,2 2,4
Lucca . . . . . . 165 | 0,4 83 0,3‘ 2,4 95 1,1 88 | 1,1 15,8 260 0,6 171 0,5 3,4
Siena . . . . . . 40| o,1! 36 0,1} 3,3 70| 0.8 64 0,8 23,3 110 0,2 100 0,3 7,3
Roma . . . . . . 1.139 3,1 905 3,31 5,2 83 0,9 83 I,0 . 41,5 1.222 2,7 988 2,8 5,6
ITALIA MERIDIONALE . . 1‘ 20.677 56,2 | 16.236 59,1 6,21 3.602 | 41,1 3.360 41,2 | 57,2 || 24 279 53,3 | 19.596 55,0 7.2
dicui:Barl . . . . . . | 4.515 | 12,3 | 3.537 12,9 | 6,5 | 1.560 1 17,8 1.456 17,31 60,0 || 6.075: I3,3{ 4.993 14,0 8,4
1,ecce © .| 2912 7,01 2.506 9,1 | 7,2 3021 3,4 290 . 3,6 50,3 | 3.214 7,11 2.796 7,8 7,9
Catanzaro . . . .| 1.2301 3,31 960 3,5 | 47 157 1,8 140 1,7 39,3 | 1.387 3,0 | 1.100 3,1 35,2
Reggio di Calabria| 1.371 3,7 7,030 | 3,8 | 556 174 l 2,0 148 1,8 ‘ 34,8 1.545 3,4, 1.178 3,3 6,2
i 1
ITALIA INSULARE . . . . .| 5.304 14,4 | 3.628 13,21 4,714 727 P83 692 8,5 | 38,3 6.031: 13,2, 4.320 ] 12,1 5,3
di cui: Palermo . . . .| 1.260 ‘ 3,4 778 2,8 | 4,5 24 0 T4 122 1,5 | 41,3 || 1.384 3.0  g9oo: 2,5 4,9
| ! |
REGNO. . i 36.777 ] 100,0 | 27.460 100,0 ‘ 5.1 J 8.765 { 100,0 8.x59 ‘ 100,0 l 50,7 |/ 45.542 | I100,0 ‘ 35 619 i 100,0 | 6.1
\ i i i
complessiva potenza di 92.689 cavalli vapore di 7,2 cavalli-vapore nel primo gruppo di esercizi,

una di 162,4 cavalli-vapore nel secondo gruppo,
mentre la differenza di potenza individuale dei
motori ¢ assal minore: 5,0 e 11,7 cavalli-vapore,
rispettivamente.

5. - Le materie prime lavorate nell’anno di
censimento. — Nella concezione comune debbono
considerarsi tali soltanto le olive e i semi, i prodotti
dell’agricoltura dai quali originariamente si diparte
il processo industriale di produzione dell’olio. Nel-
I'interpretazione del censimento entrano nel novero
delle materie prime lavorate anche quei prodotti di

Prosp. 3. — MOTORI E FORZA MOTRICE INSTALLATI NEGLI ESERCIZI AL 30 NOVEMBRE 1937-XVI
e Y S ————— —— — oo —
NEI FRANTOI PER OLIVE NEGLI ESERCIZI PER LA PRODUZIONE E La ]
A FORZA MOTRICE INANIMATA RAFFINAZIONE DI OLII VEGETALI | TOTALE
S U B SO —— U | PR —
N LONI in complesso ‘ di cui elettrici | in complesso di cul elettrici ' ‘ in complesso Ci cul elettrici
CIRCOBCRIZION — | Cav.-vap. — 1’** - | Cav.-vap. i Cav.-var.
i . i - per i . i per i . i per
motorl cav.- motort cav.- motori cav.- motori cav.- motori cav.- motort cav,- N
vap. ! vap. eserclzio vap. ‘ vap. €serclzio [ vap. vap. eserclzlo
| n. [ n. | n. n. | H n. n.

S S ‘ ‘ -
ITALIA SETTENTRIONALE . . 813 i 2.724 643 | 1.789 4,1 1.580 | 19.959 | 1.555 | 18.372 301,4 | 2.393 | 22.683 | 2.198 | 20.161 31,5
di cut: Genova. . . . . . 325 693 277 528 2,5 557 8.345 555 8.114 | T1.043,1 882 9.038 832 8.642 31,6
Milano . . . . . . — — - — — 221 1.584 219 1.554 | 152,0 221 1.584 219 1.554 132,0
ITALIA CENTRALE . . . . .| 4.314 | 19.054 3.658 | 14.474 5,9 273 | 1.780 235 | 1.151 | 32,4 4.587 | 20.834 3.893 | 15.625 6,2
di cui: Firenze. . . . . . 815 2.630 752 2.224 4,3 80 557 69 390 34,8 895 3.187 821 f 2.614 5,1
TLoucea . . . . . . 111 402 76 235 | 4,8 54 209 53 184 26,1 J 165 611 129 | 419 6,7
Siena . . . . . . 332 | 1.280 301 1.086 5,3 6 66 2 10 22,0 ‘ 338 1.346 303 “ 1.096 5,5
Roma . . . . . . 306 ! 1.580 242 1.132 6,8 30 230 30 236 | 118,0 330 1.816 272 | 1.308 7,8
ITALIA MERIDIONALE . . .] 5.485 29,159 | 4.772 | 20,964 8,2 537 6.651 486 3.049 : 116,7 6.022 | 35.810 1 5.258 | 24.913 9,8
di cui: Bari . . L. . .o1.360 ' 50558 1.324 5.057 6,9 || 168 2.873 149 I1.123 | 143,7 1.529 8.431 1.473 6.180 10,0
Jecce . . . . . . 656 | 3.63t 607 2.705 8,9 \ 33 386 26 156 i 64,3 68g 4.017 633 2.861 9,8
Catar}zart} s 421 J 3.023 274 1 490 9,7 I! 21 133 20 115 33,3 442 3.156 294 1.605 10,0
Reggio di Calabria. 362 ‘ 2,556 204 1.129 9,8 ‘ 30 149 25 8o i 29,8 392 | 2.705 229 [ 1.209 10,2
ITALIA INSULARE . . . . .| 1.842 | 12.353 | 1.410 | 6.854 9,7 119 1.009 103 600 56,1 1.961 | 13.362 | 1.513 | 7.454 10,3
dicui: Palermo . . . . . 384 ‘ 2.381 314 1.705 8.5 19 157 17 111 52,3 || 403 2.538 331 1.816 9,0
REGNO. | ¥2.454 {‘ 63.290 | 10.483 | 44.081 7,2 || 2.509 | 29.399 , 2.379 | 24.072 162,4 || 14.963 | 92.689 | 12.862 { 68.153 10,3

| ! I ! | | ! |

fasi della lavorazione completa e anche quei prodotti
finitt che comunque vengono assunti da altro eser-
cizio per il successivo o per ulteriore trattamento.

Nell’anno di censimento, l'industria in esame,
nella totalita della sua attrezzatura (compresi
cioe i frantoi per olive a forza motrice animata e

|
.|




1 frantoi per semi oleosi) & partita da oltre 7,2 mi-
lioni di quintali di olive (9,9 secondo il pil atten-
dibile dato della Statistica agraria) e di quasi 4 mi-
lioni di quintali di semi, dei quali poco meno di un
milione di quintali lavorati da frantoi che fanno la
semplice spremitura. (Prospp. 4 e 5). Delle olive,
oltre i sette decimi furono lavorate dai frantoi a
forza motrice inanimata, nonostante essi costitui-
scano — come s’¢ visto — il solo quarto del totale.
Arachide e lino formano, da soli, oltre la meta della
massa di semi lavorati; seguono, per importanza, i
vinaccioli, i semi di sesamo e di ricino. Sempre nel-
I’anno di censimento, sono affluiti dai frantoi per
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olive ai sansifici 3,3 milioni di quintali di sanse e
bucchiette, e alle raffinerie 360 mila quintali di lam-
pante. Interessante rilevare che, mentre la lavora-
zione delle sanse regionalmente corrisponde, di
massima, alla lavorazione delle olive, la rettifica-
zione del lampante & per i tre quarti concentrata
nell'Ttalia settentrionale. La quasi totalita del-
I'olio ottenuto dalla lavorazione delle sanse ¢ retti-
ficato da esercizio diverso da quello che I'ha prodotto.
In effetti, su una produzione presunta di 225 mila
quintali, ne sono stati reimpiegati in altro stabili-
mento, per la raffinazione, 234 mila, segno evidente
che sono stati rettificati olii di sansa anche della

R ) ’ < s ~
PI‘OSp. 4. — MATERIE PRIME ORIGINARIE LAVORATE NELL'ANNO DI CENSIMENTO
o (6] I: 1 7V7!;_7Nh lw’ S E M 1 B
! . R L
B | Nei frantoi | IDi cui nei fran-| Di cul seme di
. ity T . In complesso |, torzn motrice|| In complesso toi per ! - S e
CIRCOSCRIZIONI (1) inanimata \ semi oleosi Aracliide | Sesamo Tino Vinaccioli Ricino
i - s - - | T
@ s o%sul o |% snl| o, sul |9 sut %sul| | sull o (%Sl %o sul
) Regno‘ | Regno| \ ) Regno R(‘gno‘ . ‘Regno Regno | Regnol Regne ano
| i ; | | | [ T
I B ey AU VR RO SN I .
ITALIA SETTENTRIONALE . .| 623,707  §,6 264 384 5,1}‘3.74«1.41@ 96,6(813.044°  94,4)1.302.575, 98,3(240 889, 100,0.606.057' 96,2 302 844| §5,7:137.582, 99,2
di cui: (;?uovu e 71.136, I.O‘ 43.376 0,8|1.160.853, 30,0 — —1 462,089, 34,9, 48.8401 20,3 348.122‘ 48,1 12,228 2,7' 19.0551 13,7
Milano . . . . . . = = — —| 413.560] 10,7/146.674| 17,0 34.402§ 2,61 7.344]  3,0235.447 32,5 7.478] 1,6 61.305) 44,2
ITALIA CENTRALE . . . . ,!2.007.172| 27,81 622.663; 31,4 41.979 1,1 25720, 3,0 S [ — — —l :ml.ak 0,5 34.800 7,6\ 246, 0,2
di cui: Firenze. . . . . .| 282.901| 3,9 213.965 4,1 16,2591 0,4 — — ! — — —- 200 .| 14.358 3,1 246| o,z
Tucca . . . . . . 78.880! 1,1  25.845 0,5 6.670, 0,2 6.670] 0,8 J{ —] — — — —‘ 6.670 1,5} — -
Sienma . . . . . .| 152.153 2,1 122.505 2.4 - — - — — —! — —_ -— — - — —_ —
Roma . . . . . . 195.080 2,7 190.787! 3,7{ 8.100‘ 0,2 8.100 0,9 — —] —‘ —_— -— —_ 8,000\ I,7] — —_
ITALIA MERIDIONALE .|4.060.368| 56,3(2.843 585 55,0[ 88.058 2,3 22 350‘ 2.6 22,831 1,7 — — 1 23.734 3,3 30.850 6,7 9c0; 0,6
di cui: Bari . | .. . .|1.084.664| r5,0f 945.813 18,3| 5.600 0,1 — —1 - — — — —- —| 5.600 1,2 — —
Lecce . ., . . . .| 501.362 6,9, 361.291 7,0" 77—‘ —1 — — — — — - — — — *} — —
Catanzaro . . . . 86 965! I«""}. 54.680 1,13 — - - - 7 _‘ — '71 B ] i - N
Reggio di Calabria 283 374| 3,9l 164.713} 3,2“ — ——‘ — — - | | — — — - PR
ITALIA INSULARE . . N 525.452& 7,8 440.208| 8,5 120 120 ] -~ - = 120 ‘ - =
di cui; Palermo . ., ., |, . 66.178, 0.9, 58.983 1,1 *‘ —! 77‘ — ! *} —‘ —J — — —] —l — =
| ! ‘ | ' i ! ‘ !
REGNO. . 'QTHG 699‘ 100,0‘5 170.840“ 100,01‘3.874.573‘ 10vo(861 234} 100.0'1 325.406‘\ too,o“z40 889‘ Ioo=0’723.706 100.0'458 .614| 100,0138.728|16 .0
i | [ ' ? [ { ‘ ! | I : ‘
di

(1) Secondo il Servizio

vecchia produzione. Quale fosse di fatto la dispo-
nibilita di questi all’apertura della campagna non
¢ dato di sapere, ma anche se questa avesse gio-
cato per una portata considerevo'e, sui 150 mila
quintali, sarebbe sempre confermato che la quasi
totalita dell’olio di sansa ¢ raffinata fuori dell’eser-
cizio di produzione, sapendo che all'incirca tale fu,
in quell’anno, 1’assorbimento di olio di sansa grezzo
da parte dell'industria saponiera e dell’esportazione.
Del resto cio ¢ provato pure dal fatto che la quasi
totalita dei sansifici non possiede la raffineria.

E, viceversa, limitata la proporzione di olio di
semi raffinato in csercizio diverso da quello che ¢
partito dalla matera originaria, 320 mila quintali
su una produzione totale, calcolata, di olio grezzo
da raffinare di 1.100 migliaia di quintali.

6. - La produzione ottenuta nell’anno di cen-
simento. — Nel prospetto 6 ¢ indicata la massa
di prodotti wscitd dagli esercizi, o per essere

statistica agraria (dato da ritenere piu attendibile) quintali 9.9r5.160. Si veda al riguardo il paragrafo 23 della parte seconda.

Prosp. 5. — MATERIE PRIME INTERMEDIE (I)
LAVORATE NELL’ANNO DI CENSIMENTO

‘ SANSE 4‘()L10 DI OLI—‘\ OL10 lorro crezzo
D'OLIVA ‘VA LAMPANTE| DI SANSA DI SEMI
| N
CIRCOSCRIZIONI | ‘ % | % H % %
| | sul sul ! sul sul
1 Re-| A Re- | Re- ‘ 4| Re-
| £no ‘ “no | £no I\ 210

] ,5(‘»7! 7

i

IrALIA SETTENTRIONALE;  86.553) 2,6]260 2,5 92. 9,311310.768] 97,1
di cui: Genova . . . . 14.220] 0,4 83.009 23,1M 68.135 29,1,204.376| 63,8
Milano . \ -- A" 3.000 0,8 937] 0,4 19.680| 6,1
ITALIA CENTRALE 1 926,308 27,9 49.600] 13,8] 5.680 2.4 4420 1.4
di cui: Firenze . ., . .} 233.069 7,0 - ——1[ 2.000] 0 S} — —

Lucca . . . ‘r 18.685' 0,6 47.699: 13,3 — = 100
Siena . . . ., 137.744, 4,1 cel = H = —! — -
Roma . . . .| 92554, 3,8‘ — = “ 3 680‘ I fzJ 4.320] 1,3
ITALIA M ERIDIONALE .12.1004439; 63,2 48.679 13,5115.8011 49,4, 4.992. 1,5
di cuir Bart . . . . 11.146.254, 34.5| 25.342 7,01‘ 3()‘692& 15,7 —_ —
Lecce . . . . 190.763 5,7 — — - — -
Catanzaro . . 39.816] 1,2 - — = = e
Reggio di Cal..| 123,029}‘ 3,7\[ 3.130, r),g{ — %\ _

[ |
ITALIA INSULARE L. o211.134] 6,3 733‘ 0,2 20.879] 8,91 —_ —
i cui | ’ | |

di cui: Palermo . . ; 45.784] 1,4 — — — —/‘) — =

| |

| ! |
REGNO . . .3 324 434/100.0/359 678‘100,0}‘\234 447/100,0,320 18010 ,0

\ [ 1 ‘ i | ' ‘

(1) Come ¢ stato ciiarito nel testo, intermedie rispetto al ciclo completo di ela-
borazione della materia prima originaria e, comunque, in quanto assunte per wulie-
riore trasformazione da esercizio diverso da quello che ne ha curato la produzione
in tale stato.

I ——
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immessi nel consumo o per essere sottoposti ad ulte-
riori trattamenti. Essa non rappresenta, quindi,
I'effettiva produzione messa a disposizione del con-
sumo alimentare o industriale : questa & soltanto
una parte di quella.

La produzione denunciata dagli esercizi, costituisce
il wolume di produzione tecnologicamente intermedia
o finita comunque messa sul mercato, non il reale
apporto di produzione al consumo.

Pertanto il quadro della produzione cosi intesa,
sotto la voce « Olii di oliva di pressione » comprende
una parte di olio che poi ricompare sotto la voce
« Olio rettificato A », quella parte di olio di pressione
lampante che viene appunto raffinato. Ancora, I’ olio
di sansa» rifigura come «olio rettificato B » ; 1’ olio
grezzo di semi da raffinare» ritorna sotto la voce
«olio raffinato» per uso commestibile o per uso
industriale. Naturalmente, sia illampante, che I'olio
di sansa, che l'olio grezzo, riappaiono nei derivati al
netto delle perdite di lavorazione.

Il notevolissimo sviluppo dell'industria degli olii

vegetali pud essere meglio misurata,in questa sede
almeno, sul dato della produzione netta. Si ha, in tal
modo, il quadro finale anche per quanto concerne
I'aspetto qualitativo della produzione, quale va al
consumo. Imponente 'entita dei derivati di ambedue
le fonti: circa 2 milioni di quintali di olii d’oliva, I mi-
lione di quintali d’olii commestibili di seme, mezzo
milione di quintali d’0'ii per uso industriale. Ai prezzi
medi di mercato dell’anno di censimento tale pro-
duzione poteva equivalere a circa 2.300 milioni di lire.

7. - L’occupazione operaia e I'ammontare dei
salari nell’anno di censimento. Si ¢ visto
come lindustria in parola ricorra largamente al
personale salariato. Vi ricorre in misura non indiffe-
rente, per quanto sia meno frequente il caso del-
I'impresa di tipo essenzialmente capitalistico, anche
il frantoio per olive azionato dal bestiame e il fran-
toio per semi oleosi. Per questi due tipi di esercizi,
perd, non si dispone dei dati su la quantita di lavoro
operaio utilizzata nell’anno di censimento. Il dato
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PI‘OSp. 6. — PRODUZIONE OTTENUTA NELL'ANNO DI CENSIMENTO, AL LORDO DEI REIMPIEGHI
(Quintali)
OLIO DI OLIVA | '| OLTI GREZZI DI SEMI, || OLII GREZZI DI SEMI,
! DI PRESSIONE (I) l OLIO OLIio DA RETTIFICARE PER USO INDUSTR. OLIL RAFFINATI OLIL
——————|  OLIO
ioui RETTIFI- || RETTIFI- i eui i cud RICOM-
CIRCOSCRIZIONT oo lor sansa | e (Al cul
In n) frg:x/ao B OLIVA ‘ cato |l caro In glrrznztr?il In ‘m frantoil per uso pierluso pfer uso POSTI
a 3 i . er se; . .| Per sem com- ndu- arma-
complesso _ motrice A I B complesso oleosi complessol oleosi |lmestibile| striale | ceutico {|(sintetici)
inanimata : (2) | (2)
i |
b N i | ! \ B ‘
ITALIA SETTENTRIONALE . . 115.751 49,885 5.941” 236.597. 68‘553} 313.470 65.284 394.811 70.809| 878.178| 28.415 5.950| 49.543
di cui: ngova ...... 12.763) 8. 242l 1.032 78.415]] 56.496| 195.740 —Il 258.702 —|' 262.657 8.100 335 15.841
Milano . . . . . . — — - 2.700 5col| 6.685 540781 59.779  29.254] 57.249] 17.887 5.197 728
ITALIA CENTRALE . . . . . 374.514| 308.818 59.471 52,645 6.800 4.022 2.570, 1.516 1.269 3.890 — — -—
di cui: Firenze . . . . . . 56.262 43.913 14.557 - 1.800‘ 1.452 — 247 —] — — — -
L.uCCa ...... 13.165 4.415 1.074! 44.045) — 889 889l — — 90 — - —
Siena . . . . , . 28.821 23.579 8.089 — — — — — — — —_ — —
Roma . . . . . . 31.933 31.337, 6.502) 8.600] 3.200| 1.015 1.015 — — 3.800 — — —
ITALIA MERIDIONALE 649,426,  474.152| 125.761 49.263 98. 06/ 3.593 2.706] 12.716 324/ 12.573 — — 16.730
dicui: Bari . . . . . . . 192.745 168.903| 64.774,  27.622 40.503 407 — 173 — —_ — — 2.830
Lecce . . . . . . 70.899 52.751 13.778) — — [ i — — — — — —
Catanzaro . 13.742 9.366) 3.170, — - — - — — — — — —_
Reggio di Calabria 38.603 25‘135‘ &286] 4.043 —] — — — — — ~— ——‘ —
ITALIA INSULARE . . . . . 87.230 75.495 14,347 1.245 14.259 10 10 — — — — —] —
di cui: Palermo . . . ., . 12,113 104876‘ 3.250| — — — — — — — — — —
REGNO. . . | 1.226.921. 908.350f‘ 205.520)  339.750 187.672| 321.095 70.570/| 409.043| 72.402|| 894.641 28.415] 5.950l 66.273
. (1) Secondo il Servizio di statistica agraria {(dato da ritenere piti attendibile), g. 1.603.550. Allo scopo di raggruppare nclla presente tavola la totale produzione
di futty gli esercizi ¢ stato compreso sotto la dizione « olio di oliva di pressione » anche I'olio lavato o di frullino. — (2) Dati parzialmente calcolati.
, .
Prosp. 7. — ORE DI LAVORO OPERAIO NEI SINGOLI MESI DELL’ANNO
‘ _ _ . ——
ORE DI LAVORO
NATURA DEGILI ESERCIZI - T A
eI RCOSC_RIZIONI Luglio Agosto Settembre Ottobre Novembre Dicembre
n % n % | o% n. % n % n %
. . B I 7 N 7
Nei frantoi per olive a forza motrice inanimata. | 197 | 1.024 0,2 68.022 8,6 785.059 46,3 | 2.536.699 69,9 3.024.875 72,3
Negli esercizi per la produzione e raffinazione di
oliivegetali . . . . . . . . . . .. .. .. 648.563 100,0 630.124 99,8 725.425 9I,4 910.012 53,7 1.093.318 30,1 1.160.299 27,7
IN COMPLESSO, 648.760 | 100,0 631.148 | I00,0 793.447 | Io0o0,0 1.695.071 100,0 3.630.017 | r1oo,0| 4.185.174 | 00,0
ITALIA SETTENTRIONALE . . . . . . . . . . . 446,458 68,8 413.938 65,6 459,985 58,0 485,139 28,6 570.249 15,7 663.140 15,9
ITALIA CENTRALE . . . . . 4 v 0 v 2 o 0 0w o 38.918 6,0 33.710 5,3 41.572 5,2 84.996 5,0 394.166 10,9 | 1.512.043 36,1
ITALIA MERIDIONALE. . . . . . . . . « .« . . . 142.038 21,9 1568.149 25,1 210.537 26,5 917.221 54,1 | 2.458.222 67,7 | 1.857.823 44,4
ITALIA INSULARE. . . . . . o « 4« o v W . 21.346 3,3 25.301 4,0 81.353 10,3 207.715 12,3 207.330 5,7 152.168 3,6
REGNO. . . 648 760‘ 100.0 631.148 ! roo,0 793.447 | 100,0 1.695.071 00,0 3.630.017 | I00,0 4.185.174 | 100,0




DI

¢ stato richiesto solo per i frantoi ad azionamento
meccanico e per gli esercizi che lavorano chimica-
mente le sanse e i semi e raffinano gli olii vegetali.
Questi avrebbero impegnato un complesso di quasi
19 milioni di ore di lavoro operaio, per poco pil di
due quinti (42,6 %) assorbiti dai frantoi per olive
(Prosp. #). [Italia settentrionale e Italia meri-
dionale si trovano molto vicine per importanza di
impiego di lavoro operaio: la prima ne utilizza il
35,2 % ; la seconda il 38,7 9,. Alla ricordata pre-
stazione di lavoro ha fatto riscontro la correspon-
sione, a titolo salariale, di circa 32,5 milioni di lire,
di cui 9 milioni al personale occupato nei frantoi
per olive. Questa industria, che ha impegnato, come
s’é visto, il 42,6 %, del lavoro operaio ha corrisposto,
dunque, solo il 28,1 9% del complesso dei salari
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pagati. Cio, dipende, evidentemente, dal diverso
livello di retribuzione della mano d’opera nei due
tipi di lavorazione: il compenso orario risulta in-
fatti di L. 1,14 presso i frantoi per olive e di L. 2,18

“presso gli esercizi per la estrazione dell’olio dalle

sanse e dai semi con mezzi chimici e per la raffina-
zione degli olii vegetali. E poi diverso il compenso
da luogo a luogo, per cui la distribuzione regionale
del lavoro operaio non viene a coincidere con la
corrispondente distribuzione dei salari. A questo
riguardo si osserva come I’'Italia settentrionale
assorba il 50,2 9%, dei salari, mentre impegna il solo
35,2 %, del lavoro operaio: ivi il compenso orario
medio ¢ di lire 2,48, contro lire 1,36 per I'Italia cen-
trale, lire 1,30 per [l'Italia .meridionale, lire 1,48
per I'Italia insulare.

’ - -
CENSIMENTO E SALARI CORRISPOSTI NELL ANNO DI CENSIMENTO.
OPERAIO PRESTATE IN : SALARI CORRISPOSTI | SALARIO
N - - — NELL'ANNO ORARIO
|
Gennaio Febbraio Marzo f Aprile Maggio Giugno Totale nell’anno DI CENSIMENTO MEDIO
S \ — e e
n. % a | % oo % & no % noo % n. % | % | Lire [ % 1ire
T | | B { | T | R wi‘ T ‘7’7 T
1.199.702 52,2 268 .691 ‘ 21,4 ‘ 68.302 6,5 19.316 2,2 | 6.788 0,8 I.I31 0,1 7.979.806 42,0 9.127.399 28,1 1,14
| |
1.100.384 | 47,8 985.449 | 78,6 \ 077.247 | 93,5 | 872.510 ’ 97,8 i 828.076 99,2 820.701 99,9 | 10.752.168 57,4 || 23 391.512 ‘ 71,9 2.18
2.300.086 | 100,0 | X.254.140 | 100,0 1.045.549 | 100,0 | 891.826 ; 100,0 834.864 ‘ 100,0 821.892 | r100,0 | 18.731.974 | 100,0 | 32.518.911  100,0 1,74
578.943 25,2 501.274 ‘ 44,7 631.591 60,4 | 602,534 67,6 580.923 | 69,6 596.236 } 72,6 6.580.460 35,2 || 16,315 ‘ 50,2 2,48
1.042.945 | 45,3 317.236 | 25,3 141.352 | 13,5 103.522 | 11,6 79.929 9.6 66.108 8,0 | 3.856.497 | 20,6 | 5.253. \ 16,1 1,36
565.392 24,6 284,589 22,7 213.488 20,4 154.671 ' 17,3 ‘ 151.862 18,2 137.200 16,7 7.251.102 ‘ 38,7 0,421,027 29,0 1,30
112.806 4,9 91.041 7,3 59.118 5,7 31.099 ‘ 3,6 22.150 2.6 22,348 2,7 1.033.825 5,5 ‘ 1.527.549 4,7 ‘ 1,48
2.300 086 | 100,0 X.254.X40 IIoo,o \ 1.045.549 | 100,0 891.826 \ 100,0 ~ 834.864 ‘ I00.0 821.892 | roo.o ! 18 .731.974 ‘ zoo,oj 32.518 911 \ 100.0 " 1,74
i [

\
|
\
|
“ ’

PARTE SEcONDA

CENSIMENTO DEI FRANTOI PER OLIVE

1. - Oggetto e limiti dell’indagine. — Anche
nel confronto di questa attivita economica, trasfor-
matrice di uno dei prodotti fondamentali della no-
stra agricoltura, ¢ stata compiuta una rilevazione
totalitaria (1). E stata cio¢ considerata la lavorazione
delle olive prescindendo: dal tipo dell’impresa che
la pratica (lavorazione eseguita dallo stesso agricol-
tore produttore delle olive, o da persona acquirenic
della materia prima, o da persona effettuante sempli-
cemente la trasformazione per conto di terzi);, dall’at-
trezzatura, semplice o complessa, primitiva o razio-

(1) Lo stesso concetto, della rilevazione estesa a (utti
gli esercizi, qualunque ne fosse stato il carattere — giuri-
dico, tecnico, economico — ¢é stato adottato, ad esempio,
nel caso della lavovazione del latte e dei prodotti devivati.
Cfr. Istrruto CENTRALE DI STATISTICA, L’industvia della
lavovazione del latte e dei prodotti devivati. Roma, Tipografia
Failli, 1939-XVTII,

nale, dell'impianto; dal volume, piccolo o grande, della
massa di materia prima lavorata ; dal ciclo di elabo-
razione, completo o semplicemente parziale, fatto
subire alla materia di partenza, ecc. Questa esten-
sione d’indagine ¢ stata consigliata dalla neces-
sita di conoscere l'industria della produzione dell’o-
lio di oliva nell’intero quadro delle sue caratteristiche,
La produzione del particolare settore agricolo-in-
dustriale ¢ gravemente deficitario: nonostante si
faccia largo consumo di olio di semi, e si utilizzino
in notevole misura grassi di origine animale di tipo
non pregiato (in impieghi nei quali meglio corrispon-
derebbe I'olio di oliva), I'importazione di olio d’oliva,
prima dei recentissimi provvedimenti restrittivi o
proibitivi, gravava sensibilmente sulla nostra bilan-
cia commerciale con l’estero.

La wveritd ¢ che in questo primo periodo del
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secolo l’olivicoltura sembrd completamente sot-
tratta a quel soffio innovatore, di concetti e di si-
stemi, che, pitt 0 meno presto, piu o meno profonda-
mente, investi tutte le altre coltivazioni: essa sem-
brava condannata, per il mancato progresso tecnico
e per le moltiplicantesi difficolta economiche, ad un
continuo decadimento. Pressoche statiche, adagiate
nell’infecondo tradizionalismo, erano rimaste anche
le condizioni dell’industria trasformatrice del frutto,
o dell’industria, almeno, della prima lavorazione del
frutto. A svilupparsi ed a fiorire & stata, piuttosto,
I'industria che potrebbe dirsi di completamento del
ciclo di lavorazione (esaurimento delle sanse) e di per-
fezionamento del primo prodotto (rettificazione del
lampante). Ma la prima fase della trasformazione,
molitura delle olive e pressione della pasta, rimase
in non piccola parte con molti degli originari vizi di
organizzazione tecnico-economica. Ora €& concor-
demente ammesso che, se ¢’¢ un campo della nostra
economia in cui pit feconda di successo puo riuscire
I’applicazione dei principi della politica autarchica
e corporativa, questo ¢ proprio quello della produzio-
ne dell’olio di oliva, nelle sue due fasi, sia della pro-
duzione delle olive che della loro trasformazione in-
dustriale. Particolarmente si insiste sull’urgenza di
provvedere, prima ancora di pensare ad uno svi-
luppo e ad una intensificazione della coltura dell’o-
livo, ad una migliore valorizzazione della produzione
dei 160 milioni di piante che costituiscono l'attuale
patrimonio olivicolo del nostro Paese. Migliore va-
lorizzazione nel senso di un integrale sfruttamento
del frutto nel processo di oleificazione, e ancora nel
senso qualitativo, di una produzione industriale,
cio¢, cui siano conservati i caratteri di superiorita
che ha la nostra materia prima, ottenuta in condizioni
particolarmente favorevoli d’ambiente, e, infine,
nel senso di una piu economica attuazione del ciclo
elaborativo, attraverso una pit consona organiz-
zazione dell’attivita trasformatrice.

Viene cosi ad acquistare un particolare interesse
pratico la conoscenza delle condizioni di fatto in cui
attualmente si svolge la lavorazione. E difatti dalla
loro disamina critica che i concetti innovatori deb-
bono prendere corpo; ¢ sull’odierna realta che deb-
bono, in sostanza, essere stabilite le linee e determi-
nati i tempi del programma di riorganizzazione (1).

(1) In sede di Corporazione, lo studio del complesso
¢ non facile problema della razionalizzazione degli impianti
per la lavorazione delle olive ¢ stato gia vigorosamente
affrontato.

Prossimamente gli Organi competenti saranno chiamati
a pronunciarsi su uno schema di provvedimento di legge
che, tra l’altro, pone come condizione il possesso di una
speciale /Jicenza per poter intraprendere la produzione di
olio partendo dalle olive. La concessione della prescritta
autorizzazione verrebbe subordinata al riscontro di certe
determinate caratteristiche di costruzione e di esercizio

Ed ¢ qui la prima conferma della necessita di avere
ai fini del preordinamento del programma in parola
un quadro completo dell’odierna struttura della par-
ticolare industria. Non si puo infatti concepire, in
un campo di attivita in cui le dipendenze sono cosi

numerose e cosi strette, 'istituzione, realizzata per -

settori, di una disciplina tecnico-economica, di una
norma equilibratrice degli interessi delle categorie.
Il fare delle esclusioni, o lasciando di censire i frantoi
di agricoltori che vi moliscono la sola produzione del
fondo; o trascurando i frantoi non azionati da forza
motrice inanimata; od omettendo i frantoi che normal-
mente non raggiungono un determinato minimo di
lavorazione annua, ecc., sarebbe riuscito estrema-
mente pericoloso, anche perché molto incerto sa-
rebbe riuscito apprezzare la frequenza e la portata
delle esclusioni. In questa come in altre industrie,
specie tra quelle considerate come piu strettamente
connesse con l’agricoltura, 1 risultati del censimento
hanno sensibilmente corretto l'impressione comune
su molti caratteri, talora anche fondamentali, dell’or-
ganizzazione tecnico-economica aziendale. Si puo
aggiungere che su alcuni aspetti di essa i risultati
della indagine hanno permesso per la prima volta
di formarsi un’idea concreta, cosi incerte e vaghe
erano le notizie che al riguardo si avevano. E il caso,
ad esempio, della misura in cui ’agricoltura, produt-
trice della materia prima, & rappresentata nel succes-
sivo ciclo della produzione dell’olio al di fuori degli
esercizi agricoli; dei rapporti tra esercizi che lavora-
no, in proprio, materia prima d’acquisto ed esercizi
che invece lavorano semplicemente per conto.

\

L’indagine ¢ stata totalitaria non soltanto nel

degli impianti. In particolare la licenza dovrebbe essere
negata alle ditte: ) i cui impianti non siano attrezzati per
la razionale conservazione delle olive; b) che non curino
la pulizia dei locali, delle macchine e degli attrezzi destinati
alla conservazione e manipolazione delle olive e degli olii,
o non provvedano all’igiene del personale addetto; ¢) che
non curino la raccolta delle acque di lavaggio dei locali,
delle macchine, degli attrezzi; non sistemino opportuna-
mente i pavimenti a perfetto scolo e non costituiscano adatte
e proporzionate vasche di raccolta.

I1 progettato provvedimento distingue gli oleifici in quat-
tro categorie : 1) oleifici azionati meccanicamente e corre-
dati di lavatrici per olive, frangitori, frantoi a macina, presse
idrauliche per seconda pressione con potenza non inferiore
ad 80 kg. per cm?di pastd, separatori centritughi ; 2) olei-
fici azionati meccanicamente, forniti di frantoi a macina e
di presse idrauliche per seconda pressione con potenza in-
feriore a quella indicata per gli oleifici della prima catego-
ria o mancanti di lavatrici per olive o di separatori centri-
fughi ; 3) oleifici con molitura meccanica, e con pressione
della pasta a mezzo di torchi a mano di qualsiasi tipo ;
4) oleifici con molitura a mezzo di forza animale e pressione
della pasta con torchi a mano di qualsiasi tipo.

Destinati a sopravvivere sarebbero soltanto gli oleifici
rientranti nella 1» categoria come i soli che posseggono l'at-
trezzatura ritenuta tecnicamente indispensabile per una
razionale lavorazione delle olive. Agli altri sarebbe dato un
certo tempo (secondo il progetto di legge, 2, 3, 4 anni, rispet-
tivamente per gli oleifici della 29, della 3%, della 4» categoria)
per perfezionare e completare gli impianti, nelle forme e
nei limiti previsti per poter passare nella I» categoria.

—
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senso della estensione, essendo stati considerati, cio¢
tutty quanti gli impianti in cui viene comunque fatta
lavorazione di olive, fossero essi gestiti o non da agri-
coltori, dal piu minuscolo al pilt imponente, da
quello con rudimentale attrezzatura a quello con com-
pleta e perfetta dotazione di macchinari; da quello
che si limita ad una prima sottrazione di olio a quello
che spinge a fondo l'utilizzaziene della materia pri-
ma. L’investigazione ¢ penetrata anche in profon-
dita, a cogliere, si puo dire, tutti gli aspetti della
struttura aziendale che comunque possono concorrere
a definire i caratteri tecnico-economici della partico-
lare attivita. Oltre le notizie su le dotazioni di macchi-
nario e su la sua potenzialita di lavoro nell’unita di
tempo, ¢ stata posta tutta una serie di quesiti su par-
ticolari costitutivi ¢ di funzionamento degli impianti
che sono di speciale indicativita nel rendere lo stato
reale dell’organizzazione aziendale.

L’indagine — si ¢ detto — ¢ stata gemerale nel
senso piu assoluto del termine. Va subito chiarito,
pero, che la rilevazione del 30 novembre 1937-XVI
fu limitata, in effetti, soltanto ai frantoi mossi da
forza motrice inanimata. La limitazione fu consi-
gliata dalla circostanza che proprio poco tempo in-
nanzi I'Istituto aveva condotto, su iniziativa del Par-
tito Nazionale Fascista, e per incarico delle due Or-
ganizzazioni sindacali di categoria, la Federazione
nazionale dei Consorzi per 'olivicoltura e la Federa-
zione nazionale degli esercenti industrie alimentari
ed agricole wvarie, una minuta inchiesta sui frantoi
da olive, considerandone l'attivita (materia prima la-
vorata e produzione ottenuta) nella stessa campagna
1936-37 cui si doveva riferire il censimento e rilevando
quasi tutti i dati essenziali su le caratteristiche delle
aziende praticanti la lavorazione delle olive che si
proponeva di raccogliere.il detto censimento. Siccome
1 quesiti contemplati dal censimento ¢ non dalla in-
dagine ad esso precedente (altre lavorazioni, oltre
quella della frangitura delle olive, eventualmente
effettuate nell’esercizio ; personale addetto all’eser-
cizio alla data del censimento ; occupazione operaia
nel corso dell’anno; salari corrisposti nella campagna
di produzione, ecc.) interessavano quasi esclusiva-
mente le aziende di una certa importanza, le quall
hanno come normale condizione collaterale il ricorso
a forza motrice inanimata, cosi, 1’Istituto ha visto la
possibilita di realizzare picnamente gli scopi del cen-
simento senza ripetere tutta la rilevazione, escludendo
1 frantoi azionati a forza animata. Cio ha consentito
una semplificazione notevole del lavoro, e sopratutto
una considerevole economia. Le due indagini sono
state cosi fuse, ¢ se ne sono utilizzati i risultati in
modo da non sacrificare alcuna notizia. Con questo
criterio, della wvalorizzazione di tutto 1 utilizza-
bile, per la parte dei frantoi censiti due volte

(e che sono — come verra precisato pit avanti —
oltre un terzo del totale) non si opero la meccanica
sostituzione del sccondo questionario al primo, ma
si spoglio il secondo delle notizie comuni ai due mo-
delli, in quanto cra da presumere di trovarle mag-
giormenfe controllate nel censimento, mentre dal-
I’altra indagine si sono tratti quegli clementi illu-
strativi dell’economia aziendale che ‘erano stati tra-
scurati nel questionario di censimento. Le due rile-
vazioni, pertanto, per quanto concerne i frantoi di
maggiore importanza, si sono completate. 1. elenca-
zione delle notizie e dei dati specificatamente assunti
con l'indagine che precedette il censimento dice su-
bito il valore del contributo apportato da detta in-
chiesta alla migliore conoscenza della struttura della
particolare industria. Sono stati da essi desunti i
seguenti elementi :

a) esistenza eventuale dell’olivaio e sua capacita
se esso si trovi allo stesso piano del locale di frangi-
tura delle olive o al piano superiore ; se le olive ven-
gano conservate sul pavimento, su graticci, ecc.;

b) se gli animali o i motori lavorino nello stesso
locale di frangitura delle olive ;

¢) il genere dei fiscolt o bruscole adoperati nel-
l'operazione di pressione della pasta;

d) se la frangitura delle olive siafatta a fondo o
[razionata ;

¢) se per la lavorazione adoprisi acqua [redda
o calda ;

1) se il jormello per il riscaldamento dell’acqua si
trovi nello stesso locale di molitura delle olive ;

g) se il riscaldamento dei locali sia fatto divetta-
mente o con impianto di termosifone ;

h) esistenza eventuale dell’snferno per la raccolta
delle acque grasse ;

i) il tipo di recipiente in cui ¢ conservatol’olio ;

[) se il frantoio lavora : esclusivamente olive di
produzione del fondo del conduttore, o esclusiva-
mente olive d’acquisto, o esclusivamente olive per
conto, 0o a un tempo olive di produzione del fondo
del conduttore e olive d’acquisto, o a un tempo olive
di produzione del fondo del conduttore ¢ olive per
conto terzi;

m) se la sansa ¢ venduta, e, in tal caso, se allo
stato fresco o secco.

Per quanto concerne le notizie su la consistenza
¢ le caratteristiche degli impianti ¢ indubbio che il
limitatissimo scostamento delle date di accertamento
non vale ad impedire la comparabilita degli ele-
menti ¢ la possibilita di considerarli sostanzialmente
riferibili tutti alla data del censimento, 30 novembre
1937-XVI (1).

(1) I’indagine promossa dal P. N.F. disposta con il
« Foglie di disposizioni n. 654 » e iniziata nel gennaio 1937
occupo, sopratutto, per il laboriosissimo controllo e perfe-
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Collateralmente alla frangitura delle olive, e con
I'uso dello stesso questionario 42 R, venne consi-
derata la produzione di olio d’oliva attraverso la
lavatura delle sanse e attraverso il rimacino della
sansa, due lavorazioni che, praticate come attivita
esclusive, hanno limitata frequenza. )

D’altra parte non venne considerata con il questio-
nario 42 R, dei‘frantoi per olive, la molitura di olive
praticata, in via secondaria, da esercizi prevalente-
mente dediti all’estrazione di olio dalle sanse o da
semi oleosi a mezzo di solventi, e censiti col mod. 44
R, relativo alla produzione e raffinazione (rettifica-
zione) di olii vegetali. Ma si tratta, anche in questo
caso, come pill avanti verrd documentato con gli
elementi numerici, di forme di attivitd assai scar-
samente rappresentate.

2. - La data della rilevazione e l’andamento
stagionale dell’industria. — Facendo cadere il
censimento al 30 novembre, si ¢ ritenuto di cogliere
la particolare industria, notoriamente di carattere
stagionale, nel momento della sua maggiore attivita,

in guisa di trovare il minor numero di esercizi chiusi, .

o per aver gia ultimata la lavorazione, o per non
averla ancora iniziata.

Il grado d’intensita della lavorazione viene per-
tanto misurato sul numero di frantoi in attivita
nei singoli mesi, per 'intero mese o per una parte
soltanto di esso. Naturalmente, il mese di massima
lavorazione cosi intesa potrebbe non corrispondere
con quello in cui si verifica effettivamente la lavora-
zione della maggiore quantita di materia prima, con
I’'impegno del maggior numero di persone, ecc.

I risultati del censimento provano che per mettersi
nelle migliori condizioni wvolute la data avrebbe
dovuto essere leggermente spostata. Di fatti, nel di-
cembre fu in attivita un buon quarto di esercizi piu
che in novembre : 5.720, di contro a 4.629. Ma il di-
cembre non & ovunque il mese di maggiore attivita :
lo &, in generale, nell’Italia settentrionale e nell’I-
talia centrale; non nel Mezzogiorno.” Ma qui non
mancano le eccezioni: in Sardegna il primato di at-

(Seguito della nota (1) a pag. precedente)

zionamento delle denuncie, l'intero anno. Alla periferia
l'indagine fu appoggiata alle Segreteric dei Fasci di Com-
battimento, le quali, per la materiale esecuzione, si awval-
sero della collaborazione degli Uffici tecnici locali, sia sta-
tali che di categoria (Sezione agricola del Comitato inter-
sindacale, Ispettorato provinciale dell’agricoltura, Consorzi
provinciali per I’olivicoltura, Unioni provinciali dell’In-
dustria, ecc.). L'Istituto provvide a far tenere alle Federa-
zioni provinciali Fasciste, oltre che le necessarie istruzioni
su le modalita da seguire nell’indagine, l’elence, comune
per comune, dei frantoi.

I primi risultati dell’indagine furono presentati da U.
Ferruccr in « Bollettino mensile di statistica agraria e fo-
restale» N. 3-marzo 1938-XVI, accompagnati da sobrio
commento illustrativo.

tivitd spetta ancora al dicembre; in Sicilia passa
all’ottobre. E cio si spiega: l'attivita dei frantoi,
come limiti del suo annuo decorso, come ritmo di
andamento, ¢ strettamente legata alle vicende della
maturazione delle olive, che si verifica, da luogo a

luogo, nei periodi pit diversi, pitt 0 meno distesa nel

tempo. In alcune province la raccolta delle olive co-

mincia a settembre e con ’ottobre i frantoi gia chiu-
dono ; in altre, la maturazione della materia prima
inizia a gennaio ed a giugno gli oleifici lavorano an-
cora. Dal quadro che si riporta, e nel quale i feno-
meni in discorso -— estremi del periodo di raccolta
delle olive e ampiezza del periodo stesso (1) — sono
anche graficamente illustrati, balzano in tutta evi-
denza le differenze regionali. I termini di tempo in-

Periodo intero .
i i Periodo
PROVINCE Mesi e decads Estrem di i
I1X X X1 [ xil | I v v decorso di punfa
1127311231231 2[3[1[2[8 1 [2[3[1[2[3[1 [2[3[1]23
Genova ( ' 1=x1/31-m 1/30-»
Imperia 10-x/30-tv | 15/28-n
La Spezia 1-1/31-1n | 15/28-n
Savona 1-x1/30-1v | 10/25-1
Brescia 15-x15=1 | 1/15-x1
Verona —— 15-x/15-xn [25-x1/10~xu
Istria (Pota) 15-1x/31-xn | 10/20-xn
Forli 1-x1/10-xn |[15-x/10-xn
Arezzo 25-x1/31-xn | 10/20-xn
Firenze 1=x1/31-xn [ 1/15-xn
Grosselo 25-x/25-1 [10-x1/5-xn
Livorno 15-x/20-1 | 1-x11/25-xn
Lucca 15-x1/31-11 | 31-1/15-n
Pisa { ‘ 15-x1/31-1 1/15-xn1
Pistoia 1-xn/28-n 1/15-1
Siena ! 10/30-x1 | 5/20-x1
Ascoli Piceno ‘ \ 1-x /20-xut | 1/15-xu
Macerala I | 15-x1/31=x1t | 15-x1/15-xu
Perugia - | 1-x1/28-1 | 10-x1/20~xn
Terni 20-x1/31-1| 20-1/5-1
Frosinone e 1-x11/31-1 | 10-x1/151
Littoria - | 1-xu/28-n | 1/15-1
Riehi ‘ 1=x11/31-1 | 20-x1/10-1
Roma 1-x1/31-1 1/15-xun
Viterbo 1-x11/28-11 | 15-x31/20~1
Aquila degli Abr 20-x1/31=xu| 1/15-xn
Campobasso 10-x1/15-x1 | 20-x1/5-xn
Chieti =x1/31-x11 | 25-x1/15-xn
Pescara 1 15-x /31-x1 | 20-x /31-x+
Teramo | — 20-x1/10-1 | 1/15-xn
Avellino — | 20-x1/20-x11| 25-x1/15-xt1
Benevento | 1 . e 1-xn/10-1 | S5-xu/5=
Napoli 1 . . 15=x/1= | 1=x1/15-xn
Saterno | » " 1-x1/20-u | 15-x1/25-1
Bari | 25-x/25-t [15-x1/30-xn
Brindis ! ! 15-x /1510 [ 1-x11/30-xn
Foggia . 15-x1/25~1 | 25-xn/4-1
lonio(Tarantc) 1-x1/28-u | 1/15-xu
Lecce : 1-x1/28-u | 15/30-xn
Matera 1-x1/28-n | 10-x11/20-1
Potenza 15-x1 /31-x1t 1/17—)(“
ro 1-1x/1-m 10-x1 /20-xn
(c:‘a);apr:‘zzaa 1 10-x|;15-u| 10-x11/28-11
Reggio di Czlabria 1-x/31-v | 1=xn/31-m
Agrigento ’ 20-%/31-x1| 1-x1/10-x1
Caltanissetts 1-x1/15-x11 | 15-x1/15-x1
Catania 10-x1/20~1 | V-xn/15-1
Enna > 1=-x1/31=xn| 1/15-x1
Messina 5-x/28-1 |10-x1/30~xn
Palermo IR ——— 1-x1/31-1 | 1-xn/31-xn
Ragusa 20-1x/31-1 | 15-x1/15-xn
Siracusa 1-x/31 | 15-x /30-x1
Trapani 15-x/31-xn | 1/15-x1
Cagliari 15-x1/20-m| 10-1/30-1
Nuoro 10-xn/31-nr | 1-3 7 15-n
Sassar) S-xn/28-u | 5-1/25-1
dicati — come decorrenza e come estensione -— sono

quelli in cui normalmente ¢ contenuta la maturazione

dell’oliva ; non & quindi escluso che, in annate ad

eccezionale decorso della stagione, o con produzione
eccezionalmente alta od eccezionalmente bassa, il

(1) I dati sono desunti dalla pubblicazione dell’IsTiTUTO
CENTRALE DI StaTIsTIiCcA, Periodi di semina e di rvaccolto
per le principali coltivazions. Roma, Poligrafico dello Stato,
1937-X VI,
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raccolto possa essere iniziato anche prima (1) o ul-
timato dopo i limiti di tempo segnalati, e che la sua
durata possa ridursi od estendersi entro o fuori le de-
limitazioni dianzi precisate. Fissando l’attenzione su
le province in cui la coltivazione dell’ olivo riveste
maggiore importanza, si puo rilevare come la raccolta
del frutto sia aperta in provincia di Catanzaro nella
prima decade disettembre ; in provincia di Cosenza,
nell’ambito, quindi, dello stesso compartimento, inizia
oltre due mesi piu tardi, nella seconda decade di no-
vembre. Nel Lazio la raccolta principia nell’autunno
avanzato: in novembre in provincia di Roma, in di-
cembre nelle altre province. Ad iniziare la raccolta al
di 1a del dicembre ¢ solo la provincia di La Spezia, che
la comincia col gennaio. Degno di nota lo sfasamento
della data d’inizio del raccolto nelle quattro provin-
ce liguri : ottobre la provincia d’Imperia, novembre
quella di Savona, dicembre quella di Genova, gen-
naio — come s’é¢ detto — quella di La Spezia. Di
ampiezza diversissima i periodi entro i quali ¢ conte-
nuta la raccolta: da qualche decade a parecchi
mesi. Nella provincia di Reggio di Calabria il rac-
colto dura, praticamente, otto mesi, da ottobre a
tutto maggio. Lunga ¢ la durata del raccolto anche in
provincia di Imperia, dalla seconda decade di otto-
bre a tutto aprile e spesso anche oltre. In Toscana
si va da un periodo di venti giorni, come in provin-
cia di Siena, ad un periodo di centotrentacinque
giorni, come 1n provincia di Lucca.

E forse superfluo sottolineare la circostanza che
la durata del raccolto non ¢ affatto in relazione con
I’entita della produzione : la provincia di Bari ha una
produzione di olive pid che doppia (media decen-
nio 1929-38: 1275 migliaia di quintali) della pro-
vincia di Brindisi (620 migliaia di quintali); eppure
la raccolta ¢ fatta in un periodo di tempo di poco
pit della meta (go giorni, in luogo di 150). Cosi,
ancora, le province di Siena e di Lucca; quella ha
un raccolto di olive circa quadruplo di questa (320,
contro 85 migliaia di quintali), ma — come s’¢ visto
— la raccolta, mentre dura soltanto zo giorni nella
prima provincia, si estende a 135 nella seconda.

Naturalmente i dati in parola vanno interpretati
con cautela. Essi si riferiscono alla provincia, la
quale pud anche comprendere territori soggetti a
diversi regimi climatici, a diversa altitudine, con di-
versa esposizione : circostanze tutte che, indipen-
dentemente da un differenziamento delle varieta di
olivo coltivate, da una diversificazione dei sistemi di
coltura, possono far scostare, da zona a zona, nell’am-
bito s’intende della provincia, le date di inizio e ter-
mine della maturazione del frutto. In tali casi gli

(1) Un anticipo della raccolta, su la ordinaria data
d’inizio, pud anche dipendere da attacchi di mosca, che
notoriamente provocano prematura caduta del frutto.

estremi provincialy di decorso della campagna di rac-
colta potrebbero divergere anche moltissimo, mentre
nelle singole zone il detto periodo di raccolta potrebbe
essere relativamente breve.

Ben altro significato ha invece — com’¢ facile in-
tendere — il forte scostamento dei termini di tempo
der una provincia che offra all’olivo condizioni omo-
genee di coltivazione, per clima e per terreno sopra-
tutto (2).

Di massima, i dati su Dattivita degli stabilimenti
di molitura delle olive (misurandone l'intensita sem-
pre sul numero degli stabilimenti in esercizio) coin-
cidono, sia purc talora soltanto grossolanamente,
con i dati su I'epoca .di maturazione del frutto. Essi
si riferiscono unicamente ai frantoi a forza motrice
inanimata (i soli peri quali era stato chiesto il periodo
di lavorazione nell’anno di censimento), ma & evi-
dente la possibilita di generalizzare le conclusioni.

In Sicilia il mese in cui si ha il maggior numero di

(2) Non ¢ certo qui il luogo di darne dimostrazione
con un'estesa casistica esemplificativa. Potra essere suffi-
cientemente indicativo qualche riscontro, preso qua e la,
tra i piu caratteristici. Nella provincia di Imperia il periodo
di raccolta delle olive ¢ relativamente lungo : si & visto come
di norma vada dalla seconda decade di ottobre a tutto
aprile. Le condizioni ambiente, in cui la coltura é prati-
cata, non variano sostanzialmente da luogo a luogo. Ver-
rebbe pertanto fatto di pensare alla coltivazione di diverse
varieta di olivo con differente periodo di maturazione del
frutto. La provincia in parola é invece tra quelle che hanno
un patrimonio olivicolo pin omogeneo : il g9 % degli im-
planti & costituito con la varieta Taggiasca, la quale ha
pero una particolarita : la wmaturazione progressiva, molto
distesa nel tempo.

Piantagioni costituite quasi esclusivamente (g0 %) da
una sola varietd, la Frantoio, si hanno anche in provincia
di Lucca, altra provincia nella quale il periodo di raccolta
delle olive é piuttosto ampio, dalla seconda quindicina di
novembre a tutto marzo. Qui, pero, causa della lunga durata
della raccolta, anziché la caratteristica della maturazione
del frutto, sono le diversissime condizioni di clima che la
pianta trova da luogo a luogo, nella stessa provincia. La
zona di coltivazione piu favorevole & costituita da quella
fascia di bassa collina e di altopiano che, staccandosi dalle
ultime propaggini delle Apuane, giunge al mare. Il clima,
mitissimo, consente la coltivazione dell’agrume in piena
aria : l'olivo vi assume sviluppo rigogliosissimo. Una se-
conda zona di coltivazione ¢ formata dalle pendici collinari
che circondano, nell’interno, la vasta pianura irrigua; si
parte dai 50 metri di altitudine e si arriva sin circa ai 400 :
il clima, che tende gia nettamente al continentale, ¢ meno
favorevole alle esigenze della pianta che nel caso precedente :
le condizioni di vegetazione della pianta si mantengono,
pero, sempre buone. La terza zona, con estensione della
coltura assai piltt modesta, ¢ formata dai tratti meglio espo-
sti e maggiormente riparati dai venti della parte superiore
delle wvalli del Pescia e del Serchio: territorio, quindi, di
montagna, con inverno piuttosto rigido; l'olivo vi trova
il limite per il suo habitat. Si comprende facilmente come
questa sostanziale difformita delle condizioni d’ambiente,
segnatamente delle caratteristiche climatiche, debbano
influire su tutto il comportamento fisiologico della pianta,
e quindi anche su 'epoca di maturazione del frutto.

In provincia di Brindisi la campagna di raccolta delle
olive & pure abbastanza lunga ; decorre dalla seconda quin-
dicina di ottobre sino a meta marzo, con termini assai piu
discosti, dunque, che nelle altre province pugliesi. Cio
avviene nonostante le zone olivicole della provincia siano
caratterizzate da wna spiccata uniformitd di condizioni
ambientali. Qui effettivamente gioca la coltivazione di piu
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frantoi in attivita é l'ottobre (68,9 %) : ma gia in
settembre lavora un quarto (25,1 %) degli stabili-
menti (Prosp. 1). Non mancano altri territori nei
quali la campagna di lavorazione delle olive ¢ aperta
cosi presto, mal’attivita ¢, inizialmente, pit modesta;
nelle Calabrie, in Campania, nelle Puglie, entra
dapprima in funzione il solo decimo, il solo ven-
tesimo degli stabilimenti. Altrove il lavoro co-
mincia piu tardi ed ha, a settembre, carattere del
tutto sporadico. Nel Mezzogiorno continentale e in
Sardegna ¢ nei mesi di novembre e dicembre che la
particolare industria segna l’acme della sua atti-
vita. Nell'Italia centrale inizia, in genere, a ottobre ;
prende consistenza a novembre ed ¢ in dicembre e
gennaio che assume il maggiore sviluppo. Nell’Ita-
lia settentrionale I'attivita massima ¢ toccata nel tri-
mestre novembre-gennaio con scarti d’intensita, da
mese a mese, relativamente limitati.

In Sicilia, a gennaio l'attivita dei frantoi é gia quasi
spenta ; figurano ancora in esercizio 12 frantoi, su
669. In altri compartimenti la molitura si svolge con
intensita notevole ancora a febbraio ; in alcune pro-
vince anche a marzo. Cosi, in Toscana, dove in feb-
braio lavora ancora oltre il quarto degli opifici

(Seguito della nota (2) a pag. 11)

varietd, con diverso periodo di maturazione del frutto; e
ancora vi ha influenza un altro fatto di cui si dira in appresso.
I.e piantagioni sono costituite per il 59 9 da piante di va-
rieta Cellina di Nardo, per il 39 9 da piante di varieta
Ogliavola Salentina, per il 2 9%, da piante di varietd diverse.
Ora, mentre 1’Ogliavola comincia a maturare verso la meta
dell’ottobre, la Cellina non inizia che a fine novembre. La
raccolta del frutto di quest’ultima varieta si protrae di
molto anche perché I’agricoltore ne attende la caduta natu-
rale ed il distacco della drupa dal peduncolo avviene a
frutto stramaturo : le olive, mature gia a dicembre, riman-
gono sull’albero anche sino a tutto febbraio, talora anche
nella prima quindicina di marzo.

Il sistema di raccolta del frutto (attendendone la naturale
separazione dall’albero, o staccandolo direttamente, brucando
le olive su la pianta o facendole cadere a terra scuotendo i
rami), ha un’influenza notevolissima sul termine del periodo
di raccolta delle olive. IZ noto che i frutti di una pianta
non maturano simultaneamente. X anche noto che in gene-
rale la maturazione tecnologica (definita dai caratteri che
deve avere il frutto nei confronti della sua lavorazione)
precede la maturazione fisiologica. La raccolta che potrebbe
dirsi artificiale ¢ pertanto consigliata anche da questa con-
siderazione. A parte cio, ¢ da notare che la naturale caduta
del frutto pud seguire, anche di molto, la data della matura-
zione fisiologica. i qui la possibilita che, coeteris paribus,
nonostante la identica data di maturazione fisiologica del
frutto, la raccolta delle olive termini, qui, un mese, due
mesi prima che 13, nnicamente pel fatto che nel primo luogo
si fa la raccolta staccando l’oliva dall’albero, nel secondo
luogo attendendone la caduta.

La provincia di Avellino presenta caratteristiche ancora
diverse, per quanto concerne il decorso della campagna di
raccolta delle olive. Il suo patrimonio olivicolo ¢ varia-
mente costituito : vi sono rappresentate le varieta Oglia-
vola (50 9), Olivella (30 9%), Ravese (15 9) ed altre va-
rieta ancora (5 %). Nonostante cio, la raccolta del pro-
dotto occupa un brevissimo spazio di tempo, non pin di
un mese, dalla terza decade di novembre alla seconda de-
cade di dicembre. Gli ¢ che in quel ristretto periodo cade
la maturazione di tutte quante le varieta coltivate, ed &
maturazione rapida, con quasiimmediato distacco del frutto
dall’albero.

(27,5 %), cosi nel Lazio, dove pure figura ancora in
attivitd quasi un quarto (23,8 %) degli impianti;
cosi, sopratutto, in Sardegna, dove permangono in
esercizio oltre la metd (55,3 %) dei frantoi. Ma ¢&
in Liguria dove la lavorazione si protrae maggior-
mente verso la primavera, pur non iniziandosi piu
tardi che altrove (ottobre): a febbraio la lavora-
zione pud dirsi ancora nel suo pieno: sono in at-
tivitd oltre i due terzi (69,4 %) dei frantoi;
a marzo la lavorazione ¢& continuata da oltre due
quinti (43,9 %) dei frantoi; ad aprile ne ¢ in eser-
cizio ancora un sesto (16,0 %,) circa.

I dati sui quali si ¢ ragionato riguardano i soli
frantoi a forza motrice inanimata, che costituiscono
— come si vedra pit avanti — circa il terzo del to-
tale e lavorano i due terzi circa della materia prima.
Ma non v’¢ motivo di credere che diversi debbono es-
sere i periodi di decorso dell’attivita dei frantoi

Prosp. I (*). — FRANTOI A FORZA MOTRICE INANI-
MATA IN ATTIVITA NEI SINGOLI MESI DEL-
L’ANNO DI CENSIMENTO

(Dati percentuali)

SU 100 FRANTOI IN ATTIVITA NELL’ANNO DI CENSIMENTO
LAVORARONO NEI MESI DI:
CIRCOSCRIZIONI | ¢ :
Set- No- Di- N
Otto- Gen- | Feb- y .| Mag-
tem- vem- | cem- : i, | Marzo Aprile| © ¢
bre bre bre bre | Bato braio gio
TIGURIA. . . . . . 0,4\ 22,8 76,9 92,5 89,8 69,4 43,9 16,0 4,9
di cui: Genova . . 0,8 27,1 80,2! 94,3 86,3 58,¢4| 32,1 6,5 0,4
I,OMBARDIA . . . . — —\ 31,3| 100,0) 81,3 25,0 6,3 —
VENEzIA TRID. . . — 50,0\ 100,0| 100,0| 100,0| 100,0, 75,0) 25,0
VENETO . . . . . . — —| 56,8 90,9 65,9 22,7 11,4 — —
VENEZIA G. E ZARA . — —| 61,9/ 92,9| 28,6 2.4 2.4 — —
LOMILIA . .+ « . .« — —| 86,4 75,3 —_ —_ —_ —_ —_
TOSCANA . . . . . 0,9 10,1\ 36,3 88,4 80,8 27,5 3,2 0,4 0,1
di cui: Firenze . . 0,2 1,51 18,4 90,9| 9r1.6] 32,8 2,9 — —
Grosseto 1,1\ 15,0 56,1\ 77,21 57,2 13,9 I,I — —
Pisa 1,9 23,3 76,2] 92.2| 77,2 31,I| 5,3 0,5
Siena . . . — —_ 5,51 84,7, 9I,I| 13,2 0,4 — —
MARCHE . . . . . 1,9 51,8 95,5 16,6 1,0 — — 0,3
UMBRIA . . . . . . 0, 19,1| 93,1| 81,8 22,5 1,1 —
di cui: Perugia . . - —| I19,I| 95,2 75,I| I6,7 0,3 — —
LAZIO . . . .« .+ . . 0,4 5,5 49,8 2,4 73,2| 23,8 2,41 0,3 —_
dicui: Roma. . . 0,9 6,8 68,8 95.5| 52,5 12,7 0,9 — —
Viterbo . . — 0,6/ 27,1\ g7,2| 85,3 19,2 0,6 —_
ABRUZZI E MOLISE . 2,1 17,61 76,9 74,6/ 16,9 2,5 0,8 —
CAMPANIA , . . . . 7.6| 38,4 67,4 14,00 42,9 10,9 4,2 1,2 —
dicui: Salerno . .| 10,3 48,5 70,9 59,4 39,4| 19,4 8,5 2,4 —
PUGLIE . . . . . . 4,6| 42,9 88,6 65,7 9,5 0,4 0,1 0,1 0,1
di cui: Bari . 8,0 44,6, o9I,4| 57,1 6,8 0,4 — — —
Brindisi . .| 1,0| 49,7| 95.9] 73.8] 6,2 — — — -
Lecce . . . —| 48,3 79,0 78,71 16,7| 0,3 — — -
J,UCANIA . . . . . — 8,5 67,6 82,4| 31,7 5,6 — — —
CALABRIE . . . . .| 10,5 46,5 70,2| 57,4 20,6 3.3 1,2 1,2l 0,2
di cul: Catanzaro .| 22,6 46,2| 67,2| 39,8 10,8 0,5 — _— —
Reggio di Cal.| 3,30 01,5 63,7 03,7 21.4| 7,7| 33| 2,2 05
SICILIA . . . . . . 25,1 68,9 60,4 17,3 1,8 0,3 0,3 0,3 0,3
di cui: Messina . .| 43,2 75,3 48,1 14,8 3,7 — — — —
Palermo . .| 32,4| 58,6] 56,6 17,6 1,4 — — — -
SARDEGNA . . . . . 1,5 23,8 81,1]° 90,8\ 73,8 55,3 32,5 10,7 1,0
ITALIA SETTENTR. . 0,3 16,1 74,5 90,4 2,6| 52,00 32,8 11,8 3,6
ITALIA CENTRALE 0,5 6,7 38,5 90,8] 72,7 23,2 2,4 0,3 0,1
ITALIA MERIDIONALE 5,20 36,9\ 80,11 67,6\ 17,4 2,7 0,8 0,3 0,1
ITALIA INSULARE. .| 19,5 58,2| 65,3 34,6| 18,7| 13,3 7,9 2,7 0,5
REGNO . . . 4.6| 25,2| 60,9 75.2| 44.8 16,4 5.0 I.5| 0.4
|

(*) Cfr. Tav. X.
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che ancora si servono degli animali per l’aziona-
mento dei macchinari.

Interessanti sono anche i dati raccolti nel prospet-
to 2 ove si classificano i frantoi a forza motrice

inanimata secondo il numero di giorni che furono

in attivita nell’anno di censimento.

La constatazione che immediatamente e maggior-
mente colpisce ¢ il brevissimo periodo di lavora-
zione della stragrande maggioranza degli stabili-
menti: oltre la meta (52,9 %) dei frantoi non resta
in attivita pia di un mese ; quelli che estendono la
loro attivita oltre i due mesi non arrivano ad un de-
cimo (9,0 9%,) del totale; modestissima, se proprio
mnon trascurabile, la proporzione dei frantoi che
stanno aperti per oltre tre mesi, meno di un cinquan-
tesimo del totale (1,9 9). Degno di nota il fatto che

Prosp. 2 (*). — FRANTOI A FORZA MOTRICE INANI-
MATA SECONDO IL NUMERO DEI GIORNI IN CUI FU-
RONO IN ATTIVITA NELL’ANNO DI CENSIMENTO

f;“i\; SU 100 FRANTOI FURONO IN ATTIVITA
ATTI- PER GIORNI :
VITA R —
CTRCOSCRIZIONT | 1B
b1 sino | da 16 | da 32 |da63|dags|dat1ylda 149
1\64};;1?(; a 15| a31 [a62 | aogq [a116|a148|a18o
(1)
I
TICGURIA . . . . . . . 4.)\1“ 25,1 25,7 26,6] 13.3 3,5 3.4 2.0
di cui: Genova . . . 262, 38,5 28,2 25,2 6,5 0,8 0,8 ——
I,OMBARDIA . . . . . . 16| 6,3 25,00 50,0 18,7 - — —
VENEZIA TRIDENTINA . 4 — f-’ 25,00 25,0 — 50,0 —
VENETO . . . . . . . 910 3860 295 182 4.6 —
VENEZIA GIULIA E ZARA 420 19, 1' 59,50 21,4 — — — —
FMIivia , . . . . . .. 81| 51 ..’IK 46,9 1.2 — —_ — —
TOSCANA . . . . . . . 1536 14,2] 39,20 39,0 7,0 1.2 0.1 0,1
di cui: Firenze , . . 583l 17,5] 38,6] 38,9 4,8 0,2 — —
Grosseto . . . 180 11,1 40,6| 40,6 7,2 0,5 —_ —_
Pisa . . . . 200\ rr,2| 21,4 4.6 18,4 3.9 — 0.5
Siena . . . . 2350 7.3| 57.0| 35.3] 0.4 - - —
MARCHE . . . . . . . 318 31,3 48,9 18,9 0.6 — — 0,3
UMBRIA., . . . . . . . 466, 6,7 44.6; 429 5,8 — — -
di cui: Perugia . . . 203 6,1/ 50,9/ 42,3 2.7 — - —_
Tazio . . . . . . .. 747 7ol 36,20 49,9 5.6 0,8 0,1 —_
di cui: Roma . . . . 221 6,8 36,2| 40.3 7.2 0,5 —
Viterbo . . . 177 4.0 37,8 53,1 5.1 — — -
ABRUZZI E MOLISE, . . 524|| 15,0 54,30 27,3 2.3 0,4 - 0,2
CAMPANIA . . . . . . . 3310 10,6\ 35.6) 40,8 7.9 2.7 2,10 0.3
di cui: Salerno , . . 165 12,7) 27.3| 44.2 7.3 3.6 4.3 0.0
PUGLIE . . . . . . . . 1.455 7.7 29,80 41,5 8.4 0,3 — 0,1
di cui: Bari . . .. 718|| 10,3| 37.4) 4.6 6.8 0,3 — —
Brindisi . . . 191 2,1\ 19,0 66,7 9.7 0.5 - —
TLecce . . . . 334 .1, 16,70 64.7| I3.5 — - —_—
ILUCANIA ., . . . . . . 40| 12,00 41,5, 43,7 1,4 - — —
CALABRIE . . . . . . . 466/ 19,6 28,00 33,3 13,0 0.8 1.0 0,2
di cui: Catanzaro . . 179\ 37,6 33.3] I9,4 5.4 0.5 — —
Reggio di Cal. 178 8,20 28,0, 38,5 18,7, 1.1| 2.7 0,5
SICILIA , . . . . . . . 653]| 43,2, 38,0, 11,6 1.6 0,1t —
di cui: Messina , . . 81|| 64,2/ 25.9 8.7 — — 1,3 —
Palermo . . . 201/ 54.3| 33.8 F 2,9 — — —
SARDEGNA . . . . . . 201 16,00 16,50 26,70 22,30 10,2 1.9 3.9
ITALIA SETTENTRIONALE 637 26,3 31.3] 23,8 11,3 2.8 2.8 14
ITALIA CENTRALE . . . 3.112)( 13,1 40,20 39,7 5,8 0,8 0,1 0,1
ITALIA MERIDIONALE . . 2,016/ 11,5 35,1| 42,7 7.7 0,6 0,4 0,1
ITALIA INSULARE . . . 854 36,8 32,9 17,5 6,5 2,4 0.6 0,9
REGNO . . . 7.519‘ 16,3 36,6 37,0 7,1i r,r, 0,5 0,3

(*) Cfr, Tav. XI.
(1) E per i quali fu data la notizia. Questa si ebbe — come rilevasi dal
prospetto — per 7.519 frantoi, su 7.603 in attivita nell’anno di censimento.

il fenomeno rilevato vale anche per territori con pe-
riodo relativamente esteso dell’attivita: I’esempio
¢ offerto dalla Liguria ; segno evidente che trattasi
pit che di un generale piuttosto ampio periodo di
lavorazione degli impianti, di non coincidenti termini
di decorso sull’attivita degli stessi, nella stessa lo-
calita o, piu presumibilmente, da localita a localita.
Notevoli, comunque, le differenze regionali. In Si-
cilia 1 frantoi che non lavorano piti di un mese sono
oltre i quattro quinti (81,2 %,) ; nella Sardegna sono
meno di un terzo seltanto (32,5 9%); meno di due quinti
soltanto (37,5 %) nelle Puglie. In quest’ultimo com-
partimento oltre la meta (51,5 9%,) dei frantoi
resta in attivita tra oltre 1 e¢ 2 mesi. Lo stesso av-
viene (49,9 %) nel Lazio. In molti compartimenti
il periodo di lavorazione piu frequente & quello di
16-31 giorni; cosi negli Abruzzi e Molise (54,2 %),
nelle Marche (48,9 %), nell’Umbria (44,6 %).

La campagna di lavorazione di oltre 2 mesi ha
ancora una certa importanza in Sardegna, in Liguria,
nelle Calabriz e in Campania ; essendo estesa ad oltre
il terzo (38,3 %), ad oltre il quinto (22,3 %), a circa
il settimo (15,0 %) e l'ottavo (13,0 %) degli stabi-
limenti, rispettivamente.

Nelle Puglie non arriva ad interessare il decimo
(8,8 9;) dei frantoi, e cosi in Toscana (8,4 9,).

3. - Caratteristiche della campagna olearia
considerata dal censimento. — Nel valutare i
risultati del censimento, sopratutto nei riflessi del-
Vattivita degli, esercizi nell’anno di censimento, non
si puo prescindere dalla considerazione del raccolto,
avutosi in detto anno, della materia prima. Nella
campagna 1936 la produzione complessiva di olive
raggiunge appena i 10 milioni di quintali : ammonta,
pilt precisamente, a 9.991.960 quintali. (Prosp. 3).

Tale produzione ¢ notevolmente inferiore, di quasi
un quarto (23,2 %), a quella dell’annata precedente ;
e pure sensibilmente inferiore, di oltre un quinto (22,2
per cento), alla media produzione del triennio avanti,
e costituisce una della produzioni pitt basse dell’ultimo
decennio. La scarsezza del raccolto dipese, in preva-
lenza, dallo sfavorevole andamento stagionale: la
persistente piovosita primaverile, gli anormali ab-
bassamenti di temperatura contrariarono la fiori-
tura e 'allegagione. In molte zone la siccitd estiva
provocod intensi fenomeni di cascola. Piuttosto dif-
fusi e intensi furono anche gli attacchi del Dacus
oleae (mosca dell’olivo), del Phloeothrips oleae
(fleotripide) e del Prays oleaellus (tignola). Per
alcuni territori, poi, ad esempio per le Puglie
e le Calabrie, ricorreva, nell’anno considerato
dal censimento, 1’anno di scarica. Queste cause
avverse si manifestarono in alcuni compartimenti
del Mezzogiorno che danno il pilu forte contri-
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Prosp. 3. — PRODUZIONE DI OLIVE (I)
(Quintals)
g % IN PIU E % IN PIU
51 MEDIA O IN MENO a MEDIA O IN MENO
— 3 % ) DE
g CIRCOSCRIZIONT 1936 1935 | TrueNwio ) DEL 1936 UL & CIRCOSCRIZIONT 1936 1935 | TRIENNIO ) PEL 1936 SUL
o 1933-35 | ) © ‘ 1933-35
74 1935 1933-35 Z 1935 1933-35
1 Genova . . . . . . . 74 .000 58.070 66.940 27,4 I10,5| 52 Matera . . . . . ... 63.360 162.630 205.570|— 6I1,0— 69,2
2 Imperia, . . . . . . . QO0I.440 383.100 313.393 135,3 187,6|| 53 Potenza . . . . . . . 195.120 270.450 303.657,— 27,9|— 35,7
3 La Spezia. . . . . . . 49.840 66,050 61.853— 24,5|— I9,4| N ;
, 54 Catanzaro. . . . . . . 124.000| 1.373.720 840.707|— o¢r1,0|— 85,3
4 | Savoma. . . . ... 180.000 53.300 98.050 237.7 83,6 55 Cosenza. . . . . . . . 241.330 758.390 686.897(-— 68,2|— 65,0
5 | Bergamo . . . . . . . I.200 790 850 51,9 41,2|| 56 | Reggio di Calabria. . . 362.240 602.280 582,186|— 39,9|— 37,8
6 Brescia . . . . . . . . 33.500 11.830 20.593 183,2 62,7 .
< e S 57 Agrigento . . . . . . . 92.370 256.860 366.663|-— 64,0— 74,8
7| Como. e 1.530 940 r.360 62,8 I2:5 58 | Caltanissetta . . . . . 23.920| 196.310| 213.947|— &7,8|— 88,8
8 | Trento . . . . . . . . 7.000 2.600 3.106 16G,2 125,4|| 59 , Catania. . . . . . . . 39.880 229.540 283.030|— &2,6|— 85,9
. 60 | Enna.. . . . .. .. 75.440 57.070 67.127 32,2 12,4
9 Padova . . . . . . .. 3.790 1.310 1.517 893 149,86y Messina . . . . . . .. 18.000 143.810 225.487|— 87:5 — 92,0
10 | Treviso. . . . . . . . 150 200 187|— 25,0j— 19,8 .
o . o 62 Palermo . . . . . . . 84.380 73.530 83.127 14,8 1,5
11 Verona . . .« . .« « . . 43.150 46.380 53.993|— 7,0 20,1
12 Vicenza L 4. 160 1.760 1.696 136.4 143.3 63 Ragusa . . . . . . . . 54.920 73.280 116.346|— 25,I|— 52,8
oo : : . > 22 64  Siracusa . . . . . . . 20.230| 192.670| 169.080|— &g,5— 88,0
13 Carnaro. . . . . . . . 1.900 170 1.177| 1.017,6 61,4 65 Trapani, . . . . . .. 67.090 139.510 243.713|— 51,9|— 72,5
;g ;sat:;a Cooror Sfegg # gig ngé; I;Z’Z - 4?’; 66 Cagliari. . . . . . .. 72.170 99.870 97.357|-— 27,7|— 25,9
i et ’ : : 22 ’ 67 Nuoro . . . . . . . . 38.400 75.450 69.990|— 49,1|— 45,1
16 |Forli, . . . . . . .. 29.980 41.720 41.403|— 28,1— 27,6 68 |Sassari, . . . . . . . 195.850 81.490 135.493 140,3 44,5
17 Ravenna . . . . .« . . 1.410 1.410 1.410 ~—| —
18 Apuania . . . . . . . 32.770 12.000 20.100| " 173,I 63,0 : .
19 | Arezzo . . . . . . . . 103.380 64.420 129.160 60,5 — 20,0 T |Jdgurla. .. .. .. .| 1.205280 560.520; 540.236, II5,0) I23.1
20 Firenze . . . . . . . . 430.000 86.010 179.127 399,9 I140,1 2 Lombardia , . . . . . 36.230 13.560 22,803 167,2 58,9
21 Grosseto . . . . . . . 115.180 173.870 193.473|— 33,8|— 40,5 . . . . .
22 | Livorno. . . . . . . . 25.780 77.390 79.207|— " 66,7]— 67:5 3 Venezia Tridentina. . . 7.000 2.600 3.106 169,2 125,4
23 Lucca . . . .. ... 8o.020 36.820 78.837 117,3 1,5 4 | Veneto . . . . . . . . 5I.250 49.650 57.393 3.2|— 10,7
24 Pisa . . . . . . . . . 126,000 106.800 128.190 18,0]— 1,7 . PRI . -
25 Pistoia . . . . . . . . 43.230 28.880 62.310 49,7|— 30,6 5 Venezia Giulia e Zara . 35300 24.030 58.877 130,1 6,1
26 |Siema. . . . . . . .. 122.290 100.860 196.480 21,2|— 37,8 6 | Emilia . | 3I.390 43.130 42.813(— 27,2(— 27,7
27 Ancona . . . . s . . . 20.330 13.340 18.260 52,4 11,3 7 |Toscana . . . . . . . | 1.078.650 687.050| 1.066.884 57,0 1,1
28 | Ascoli Piceno . . . . . 27.300 17.280 19.333 58,0 41,2 o .
29 | Macerata . . . . . . . 47.160 22.480 25.513|  109,8 84,4 8 Manh‘e : 118. 070 78.350 86.693 50,7 36,2
30 | Pesaro e Urbino. . . . 23.280 25.250 23.587|—  7,8|— 1,3 9 | Umbria . . 377.910 184.880 331.897 I104,4 13,9
31 Perugia . . e e e 218.910 128,760 219.540 70,0l— 0,3 10 Lazio . 880.860 792.530| I.109,300 Ir,1|— 20,6
32 |[Terni. . . . . . . .. 159.000 56.120 112.357 183,3 41,50 11 | Abruzzi e Molise . 662.370 731900 Ja1.277—  g9,5|— 10,6
33 Frosinone . . . . . . . 232.480 309.990 357.847|— 25,0|— 35,0 ~ oy
3¢ Littoria. . . .. ... 91,670,  117.330 7,355 — 105 4 T Lam1')cm1a .. . . . . .| 1.003.860| 686.350| 756.263 46,3 32,7
35 Rieti , . . . . . . . . 125.440 32.930 63.280 280,9 98,2| 13 Puglie . . . . . . . .| 2.715.090 4.372.790| 3.333.063|— 37,9|— I8,5
36 Roma . . . . . . . . 224.770 216,570 375.687 3,81— 40,2 NN . _
37  Viterbo. . . . . . . . 203.500! T15.510| 235.133 76,2|— 13,5 4 Luuml-d oot 258.480  433.080]  509.227 40,3 49,2
38 | Campobasso . . e 51.600 188 480 171.270|— 72,6)— 69,0l 3 L:a.labrle © | 727.570) 2.734.390) 2.109.790| 73,4\ 65,5
39 |Chieti . . . . . . .. 152.320 320,740 207.567|— 52,5— 48,8 16 | Sicilia . ‘ 476.230| 1.362.580| 1.768.520— 65,0/— 73.7
40 |LAquila . . . . . .. 241.660 40.800 31,010 492,3 670,3 : ! X
41 | Pescara. . . . . . . . 140.930| 119.630| 172.623 17,8 — w4l 7 Sardegna . . . 306.420  256.810|  302.840 19,3 12
42 | Teramo. . . . . . . . 75.860 62.250 68,807 21,9 10,3
43 | Avellino . . . . . .. 46.250 35.850 30.113 29,0 58,9 ITALIA SETTENTRIONALE | 1,386,450 693.490 725,228 99,9 91,2
44 Benev.ento c e e e e e 247.220 175.770 211.263 40,6 17,0
45 |Napoli . . . . . . .. 172.980 275.950 303.427|— 37,3|~— 43,0 ITariA CENTRALE . . . | 2.455.490| I.742.810| 2.594.774 40,9|— 5,4
46 Salerno . . . . .. .. 537.410 198.780)  212.460 170,4 I152,9
47 |Bari , . . . .. .. .| 1.199.040| 1.912.510| 1.270.910|— 37,3|— 5,7 TTALIA MERIDIONALE. . | 5.367.370] 8.958.510) 7.449.620— 40,1/ — 28,0
48 | Brindisi, . . . . . .. 470.260| 622.050, 514.380— 24,4|— 8,6 I A INSULA o 622
49 Fog_gla e e e e e e 199.000 445.650 439.127— 55,3|— 54,7\ TALL NSULARE . . . 782.650| 1.619.390| 2.071.360 51,7 s
50 Ionio. . . . . . . .. 232.520 838.050 563.776|— 72,3|— 58,8 |
51 Lecce. . . . « « « . 614.270 554.530 544.870 10,8 12,7 REGNO . . . ’ 9.991.960|13.014 200/12.840.982\— 23,2|— 22,2

(1) Alcuni dati non concordano con i corrispondenti figuranti in precedenti pubblicazioni ufficiali. Ie differenze sono il portato di rettifiche a seguito di migliori

accertamenti,

buto alla produzione nazionale; si ebbe un vero
collasso della produzione stessa. La Sicilia non rac-
colse che il terzo della produzione dell’anno prece-
dente (—65,09), le Calabrie appena il quarto
(—73,4 %). Da notare che l’annata precedente
aveva avuto carattere pressoche mnormale. Anche
nelle Puglie il raccolto segnd una notevole flessione :
di quasi due quinti (— 37,9 %) in confronto al 1935,
di quasi un quinto (— 18,5 %) in confronto al trien-
nio 1933-35. In alcune province il raccolto pud dirsi
addirittura mancato : cosi in alcune province sici-
liane ; le province di Siracusa, di Messina, di Calta-
nissetta non lavorarono, nel 1936, che una decima
parte delle olive lavorate nell’anno precedente. Nelle
Calabrie, la provincia di Catanzaro superd appena

i 100 mila quintali di olive, di fronte ad una media
sette volte superiore, e ad una produzione dieci
volte superiore dell’anno innanzi.

Altrove si ¢ avuto un raccolto quasi normale,
ed in qualche caso addirittura buono ed anche ot-
timo : cosi in Campania, in Toscana, nell’ Umbria,
e.sopratutto in Liguria. E interessante, pero, rile-
vare come si abbia talora difformita di andamento
del fenomeno anche nello stesso compartimento.
Nella Sicilia, le province di Palermo e di Enna
ebbero nel 1936 un raccolto migliore che nel 1935.
Nelle Puglie, la provincia di Lecce segna nel 1936
una produzione superiore che nel 1935, mentre le
altre quattro province accusano diminuzioni sin
della meta, dei due terzi.
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La scarsita del raccolto, nel complesso del Regno,
provocd un notevole rialzo dei prezzi, che si sarebbe
ulteriormente acuito se non fosse efficacemente in-
tervenuta 1l’azione calmieratrice del P. N. F., che si
era assunto, in quei tempi, la regolazione e il con-
trollo dei mercati dei prodotti fondamentali per
I’economia produttiva e per il consumo del Paese.
Le esageratamente pessimistiche previsioni sulla
produzione nazionale di olio d’oliva portarono ad
estendere notevolmente, e in misura certo esuberante
al fabbisogno, l'importazione di semi, in un momento
particolarmente difficile per la disponibilita di va-
luta estera. Il miglioramento dei prezzi concorse
ad incrementare l'attivita industriale che da tempo
lamentava un disagio economico per la contraria
flessione dei prezzi di vendita del prodotto, fles-
sione che spesso rompeva l'equilibrio tra i1 prezzi
della materia prima e 1 prezzi del prodotto fi-
nito.

L’attivita degli opifici non poteva non risentire
dell’eccezionalita del raccolto delle olive. E siccome
la notevole contrazione della produzione wnazionale
risultava da situazioni lJocali disparatissime, cosi,
diversissima fu, da provincia a provincia, la propor-
zione deifrantoi che in tale anno effettuarono la lavo-
razione delle olive. (Prosp. 4). Nel complesso del Regno
rimase inattivo un buon quinto (21,1 9%,) degli opi-
fici. Pill ne soffersero 1 piccoli trappeti azionati dagli
animali : un buon quarto diessi (25,4 9%,) non aprirono.
Dei frantoi azionati meccanicamente ne restd invece
chiuso soltanto un nono (11,9 9%,) circa. Natural-
mente, la deficienza di materia prima non puo essere
assunta come unica determinante del mancato fun-
zionamento degli impianti nell’anno in parola: lo
prova lo stesso fatto che un cerfo numero di frantoi
restd inattivo anche in province nelle quali si ebbe
abbondante produzione di olive: cosi, ad esempio,
in Liguria, in Toscana, dove il 7,1 9% e il 5,6 9, ri-
rispettivamente, degli stabilimenti non lavoro. Ma
¢ indubbio che tale causa, se non l'esclusiva, fu la
pitt importante della non avvenuta apertura di una
parte degli esercizi. Le pil elevate percentuali di
opifici rimasti inattivi nell’anno di censimento si
hanno proprio in quei territori dove ando pil falcidia-
to il raccolto delle olive. Nelle Calabrie restarono ino-
perosi oltre i due quinti (42,7 %) degli oleifici : quasi
una metd (45,0%) di quelli a forza animale ma anche
circa un terzo (31,3 %) di quelli a forza motrice mec-
canica. In Sicilia la proporzione si eleva enorme-
mente : restano chiusi circa i tre quinti (59,7 %)
degli stabilimenti: dei piccoli trappeti i tre quarti
(72,4 %) stanno fermi; di quelli a motore inani-
mato, i due terzi soltanto (66,8 9,) vanno in atti-
vita.

Prosp. 4 (*). — ESERCIZI CHE FURONO IN ATTIVITA
NELL’ANNO DI CENSIMENTO

ESERCIZI IN % |+ % DproLI
e DEGLI ESERCIZI
COMPLESSO ESERCIZI| IN ATTIVITA
CIRCOSCRIZIONI e M

esistenti in QUELLI 11 f“”i‘” a forza

.. = nanit- .
(1) attivita ESI- atg |animata

STENTI mata
T U t
TIGURIA . . . . . . . . . .. 2.088 1.940 92,9 98.9 91,1
di cui: Genova . . . .. . . 979 927 94.7 98.9 93,0
TLOMBARDIA . . . . . . . . . . 35 34 97,1 94,1 100,0
VENEZIA TRIDENTINA . . . . . 8 8 100,0 100.0 100,0
VENETO . . . « « « v « « . . 73 72 98 .6 97,8 100.0
VENEZIA GIULIA E ZARA . . . 173 146 84 4 95,5 80.6
EMILIA, . . . . . « . . . . . 126 123 97.6 98,8 95,5
TosCANA . . . . .. L L. 3.458 3.266 94,4 47,2 91.9
di cui: Firenze . . . . . . . I.251 1.234 98,6 99,2 98,1
Grosseto . . . . . . 391 322 2.4 93.3 71,7
Pisa . . . . .. .. 386 357 92,5 98,6 85,2
Siena . . . . . ... 442 431 97,5 99.2 95.5
MARCHE . . . . . . . . . . . 393 382 97,2 98,1 93,2
['MliRIA' L e e e e e 801 776 96.9 9.9 96.9
di cui: Perugia. . . . . . . 439 435 94.8 95.4 93,4
LAZ;O e e e e 1.516 1.334 91,3 93.5 8.8
di cui: Roma . . . . . . . 257 245 95,3 96,1 88,9
Viterbo. . . . . . . 263 253 96,2 96,2 96,2
ABRUZZI E MOLISE 2.257 2.150 95,3 96,0 95,0
CAMPANTIA , . . . . . e 3.5647 3.143 88 .6 89,2 88,5
di cui: Salerno . . . . . . . 1.600 1.379 86,2 84.2 56.5
PUG.LIE' C e e e e e 3.522 2.017 82.8 87,0 78,9
di cui : Ba.rl e e e e 1.190 1.041 87,0 89,1 52,7
Brindisi, . . . . . . 522 429 82,2 81,3 83.0
Tecce., . . . . . . . 864 728 84.3 9I, I 78,8
LUCANIA . . . . .+ o v v v . . 614 514 83,7 89,9 81,6
CAL_ABRIE .......... 4.208 2 413 87,3 68,7 55,0
di cui : Catax}zart_). e 1.380 731 53.0 59,8 5r,.0
Reggio di Calabria. . I 548 rass 45,9 75.1 40,4
SICILIA, . . . . . . . . . .. 3.100 [.248 40,3 66,8 27,6
di cui: Messina. . . . . . . 977 82 8,4 47,4 —
Palermo . . . . . . 479 311 64,9 75,5 50,2
SARDEGNA , . . . . . . . .. 893 648 72,6 79,7 69,6
ITALIA SETTENTRIONALE , . . . 2.503 2.323 92 .8 98,5 90,7
ItariA CENTRALE . . . . . . . G.168 5.308 92,2 96,3 91.7
ITALIA MERIDIONALE , . . . . 14.148 11.137 78,7 85,1 76,6
ITALIA INSULARE . . . . . . . 3.993 1.896 47,5 69,5 37,3
REGNO . . . 26.812 21.164 78.9! 88,1 74,6
|

(*) Cfr. Tav. I.
(1) Esclusi quelli di nuovo impianto.

In alcune province della Sicilia, l'attivita dei
frantoi fu ridottissima, quasi nulla: in provincia
di Messina degli 804 frantoi mossi dal bestiame non
uno entro in lavorazione : dei frantoi a forza inani-
mata neppure la meta, ossia 82 su 173 ; in provincia
di Siracusa rimasero inattivi tutti i trappeti a forza
animale (216), quasi i tre quarti (56 su 74) degli
oleifici a forza motrice inanimata.

Altrove, invece, l'industria ha lavorato in pieno,
nel senso che lavoro la quasi totalita degli im-
pianti specie nell’ambito dell’industria meccaniz-
zata. Cosi, ad esempio, nelle Marche, negli Abruzzi
e Molise, ecc. In Liguria, in Toscana, nelle Marche, ecc.
gli oleifici con forza motrice inanimata sono stati
utilizzati pressoché tutti: la proporzione dei frantoi
rimasti inoperosi & ridotta all't 9, al 3 9% all’in-
circa.

4
|
|
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4. - Confronti col passato. — Si ritiene oppor-
tuno avvertire sin d’ora, in questa sede di carattere
introduttivo, dell'impossibilita di instituire corretti
confronti, tali da mettere in evidenza l’evoluzione
quanti-qualitativa cui la particolare attivita econo-
mica ¢ andata incontro nel tempo. L.a possibilita ¢
preclusa, anche per il passato piu prossimo, in quanto
i precedenti censimenti sono stati fatti con criterio
ogni volta diverso per quel che concerne I’estensione
dell'indagine. E proprio la mancanza di ogni ele-
mento per poter apprezzare la portata delle esclu-
sioni volta a volta fatte che ha impedito di avere,
prima d’ora, un’esatta visione dell’effettiva consi-
stenza degli impianti per la molitura delle olive.

L’indicazione di qualche dato delle precedenti
rilevazioni, ha pertanto il solo scopo di mostrare il
limitato valore di espressione dei risultati di tali
indagini, e non quello di offrire qualche notizia,
anche semplicemente indiziaria, su lo sviluppo nel
tempo dell’industria in parola.

Le prime notizie su la consistenza dei frantoi per
olive in Italia risalgono al 1903, frutto di quell'inda-
gine statistica su le condizioni industriali del Regno
decisa nel 1882 e riferita al 1903 (1). Sono indicati,
per tale anno, 18.137 esercizi, impegnanti l'opera
di 70.806 persone. A proposito del personale si os-
serva: « Ma questa lavorazione —la molitura delle
olive — dura in media poco pil di due mesi, cosic-
ché per la massima parte degli operai essa non ¢
che un’occupazione accessoria...». Non & detto a
quale giorno dell’anno sia stato riferito l'accerta-
mento del personale addetto agli opifici, ma ¢ da pen-
sare che si sia domandato il numero delle persone
che comunque trovarono occupazione pilt o meno
estesa, negli esercizi in parola, nell’anno considerato.
E presumibile che siano stati rilevati soltanto gli
esercizi che trasformarono materia prima acquistata,
in quanto ¢ esplicitamente avvertito: « parecchi pro-
prietari hanno frantoi destinati all’estrazione del-
I’olio dalle olive delle proprie tenute e percid non si
son potuti comprendere nella presente statistica ».
Non ¢ dato, peraltro, di sapere come siano stati con-
siderati i frantoi che lavorano, a un tempo, prodotto
proprio e prodotto d’acquisto, e che — come si
vedra pitt avanti — sono ancor oggi numerosissimi.
Dei frantoi censiti, soltanto 2.412 avevano installati
motori meccanici, e generalmente un solo motore,
dato che nel complesso essi assommavano a 2.963,
per una potenza totale di 13.474 cavalli-vapore ed
una potenza unitaria di 4,55 cavalli-vapore.

(1) MINISTERO DI AGRICOLTURA, INDUSTRIA E COMMER-
cro. DIREZIONE GENERALE DELLA STATISTICA. Statistica
industriale. Riassunto delle notizie sulle condizioni industriali
del Regno. Roma, Bertero, 1906.

Nel 1911, con la prima rilevazione a carattere vera-
mente censuario (2), vennero considerate le imprese
esercitate da almeno due persone (compreso il padrone
o direttore) che erano attive il 10 giugno 1911, o che,
pur essendo inattivein tale giorno, avevano lavo-
rato per qualche tempo nei dodici mesi anteriori alla
medesima data. Con tale delimitazione si credette
di dare al censimento una notevole estensione: « No-
tisi la grande estensione prefissa alle indagini, e no-
tisi pure che potevano essere censite imprese senza
persone occupate alla data del censimento». L’os-
servazione non regge nel caso in parola, dei frantoi
da olive, di cui una buona parte, circa un terzo,
ancora oggi funzionano senza che una persona vi si
dedichi in via prevalente o impegnando l'opera di
non pilt di una persona. Nella pratica dell’esecuzio-
ne pare, inoltre, che della seconda avvertenza, della
censibilita degli opifici chiusi alla data del censi-
mento purché¢ comunque in attivita nell’anno pre-
cedente, non sempre si sia tenuto conto, perché nel
commento ai dati si osserva: « Inoltre, verosimil-
mente, parecchi torchi da olio debbono essere sfug-
giti alla rilevazione, per il fatto che questa fu ese-
guita il 10 giugno, quando cioé la campagna olei-
fera era chiusa da un pezzo ». Intenzionalmente dove-
vano essere censiti anche i frantoi agricoli (purche
nelle condizioni previste per quanto concerne il
personale) ; in effetti pare che in parte almeno non
siano stati rilevati... « parecchi altri (frantoi) debbono
essere stati trascurati come estranei al programma
di rilevazione, perché ritenuti aziende agricole e
non imprese di carattere industriale ».

La statistica del 1911 non distingue pili, come
aveva fatto quella del 1903, i frantoi da olive dai
frantoi da semi oleosi: ne indica il complesso in
7.274, di contro al complesso corrispondente di
18.732 del 1903. Naturalmente, data la profonda
difformita di criteri seguiti nella definizione degli
esercizi da censire, non ¢ possibile trarre alcuna de-
duzione circa le variazioni avvenute, nel frattempo,
nella consistenza quali-quantitativa degli opifici.

I criteri sono ancora mutati nel censimento del
1927 : questo fu «esteso a tutti gli esercizi, anche
quelli nei quali era occupata una sola persona, il
proprietario» (3). Avrebbero dovuto essere escluse
«le aziende agricole di qualunque specie» anche in
quanto, s’intende, avessero praticata la trasforma-
zione di alcuni prodotti grezzi per ottenerne pro-

(2) MINISTERO DI AGRICOLTURA, INDUSTRIA E COMMERCIO,
DIREZIONE GENERALE DELLA STATISTICA. Censimento degli
opifici e delle vmprese industriali al 10 giugno 1911. Roma,
Rertero, 1916.

(3) Istituro CENTRALE DI STATISTICA, Censimento
industriale e commerciale al 15 ottobve 1927. Roma, Poli-
grafico dello Stato, 1931.




dotti finiti (uva, olive, latte, ecc. per averne vino,
olio, burro e formaggio ecc.). In realta ¢ dubbio che
I'esclusione sia stata assoluta, anche per I'impreci-
sione, relativamente agli esercizi da censire, delle
« Istruzioni » per 'esecuzione del censimento stesso (1).

Contrariamente a quanto si dispose per il censi-
mento 1911, fu stabilito, poi, che non dovessero es-
sere censiti gli esercizi chiusi per causa stagionale
alla data del censimento.

Questa condizione limitatrice portd ad amplissime
esclusioni, in quanto ¢ notorio — e lo si ¢ anche dianzi
provato — che nel caso concreto dell'industria olea-
ria, industria ad attivita tipicamente stagionale, in
molte localita la lavorazione delle olive non princi-
pia che col novembre-dicembre, in non pochi am-
bienti anche col gennaio.

Si spiega cosi come siano stati censiti, in tutto il
Regno, soltanto 5.377 frantoi per Uestrazione dell’ olio
(non & chiarito se vi siano compresi anche i frantoi
da semi oleosi). Anche questo dato non si presta
ad alcuna considerazione critica, mancando di ogni
valore d’espressione.

Questo rapido sguardo alla storia delle rilevazioni
statistiche all’industria in discorso, che riveste un’im-
portanza fondamentale per la nostra economia, ha
confermato, nella poverta indicativa degli elementi
rintracciati, quanto indispensabile fosse un’indagine
totalitaria, estesa anche a fissare le pili salienti carat-
teristiche tecnico-economiche delle aziende rilevate.

5. - Brevi cenni su la lavorazione delle olive. —

‘Il diagramma della lavorazione, per ottenere lo

olio dall’oliva, qual’é adottato nei moderni oleifici,
con razionalitd di attrezzatura, pud essere cosi
delineato.

Le olive, gia raccolte nel magazzino (olivaio), e
mondate, vengono sottoposte a lavaggio, a mezzo di
lavatrice meccanica, per liberarle da sostanze estra-

(1) Era di fatto detto: « Non sono, in massima, comprese
nel presente censimento le aziende agricole di qualsiasi
specie, come pure le aziende forestali e quelle armentizie.
Vi sono invece comprese alcune forme di attivitd connesse
con le aziende medesime, quando assumano carattere indu-
striale e commerciale. Tali, ad esempio, le latterie, cantine,
oleifici sociali e simili, che svolgono la loro attivitd distin-
tamente dalle persone dei singoli associati agricoltori.
Quando inoltre presso le aziende agricole fossero impian-
tate, con criteri industriali o commerciali, un caseificio,
un’avicoltura, una bachicoltura o un’apicoltura, ecc., tali
forme di attivita industriali diventano naturalmente og-
getto di censimento. Nei casi in cui esistano dubbi circa
I'inclusione nel censimento di aziende agricole aventi mani-
festazioni di natura industriale o commerciale, si terra
conto delle caratteristiche precipue dell’attivita di esse ¢
pertanto dovranno escludersi in ogni caso dal censimento
quelle che provvedono ad una lavorazione di prodotti agri-
coli dei propri fondi che rappresenti oltre la meta della lavo-
razione complessiva ».
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nee e segnatamente dalla terra che le imbratta se
furono raccattate al suolo, anziché brucate sull’al-
bero.

A mezzo di tramoggia sono poi passate al frangitore,
il quale ne effettua una prima, grossolana rottura.
Il lavoro vero e proprio di molitura viene eseguito
nei frantoi (2), costituiti da macine di pietra dura e di
forma cilindrica, giranti verticalmente sopra una
pietra della stessa natura, orizzontale e circondata
da un orlo, per solito di ghisa, inclinato a circa 450.
Il movimento di rotazione e di traslazione alle macine
verticali viene trasmesso a mezzo di maneggio da
animali o da motori inanimati. Le olive vengono cosi
ridotte in pasta, che viene poi caricata in torchi a
vite o in presse, raccolta in fiscoli o in gabbie metal-
liche. Nelle presse l'azione premente ¢ ottenuta a
mezzo di pompe. La pressione pud essere umnica,
ed in tal caso si ottiene una sola qualita di olio, op-
pure frazionata, ed allora si ricava, dapprima, 1’ olio
di prima pressione o di polpa — pill aromatico, pilt
fine e meno intensamente colorato -— e, quindi,
dalla pasta rimacinata e nuovamente pressata, 1’olio
di seconda pressione o di rvimacino — meno sapido,
meno ricco di aroma#pill carico di colore.

In effetti, dalla pressione della pasta, pit che olio,
geme del mosto di oliva, una miscela di olio e di acqua
di vegetazione in proporzione variabile e piit o meno
intimamente uniti: da essa viene raccolto I'olio
mediante il separatore meccanico, che pud essere a
sifone automatico, o, meglio, basato sulla utilizzazione
della forza centrifuga.

Come sottoprodotti dell’oleificazione si hanno le
sanse (residuo della pressatura della pasta), le acque
di vegetazione e le morchie o materie grasse emul-
sionate a sostanze vegetali.

Le imprese di molitura delle olive per solito ven-
dono le sanse, le cosi dette sanse vergini, cosi come
sono estratte dai torchi. Le sanse vengono incettate
da stabilimenti che ne estraggono l’olio in esse ancora
contenuto, a mezzo di liquidi solventi (solfuro di car-
bonio, trielina o tricloruro di etilene, benzina e
benzolo) facilmente wvolatili, e quindi recupe-
rabili.

Rimane come capomorto della lavorazione la
sansa esausta, utilizzata, di norma, come mangime,
o come concime, o come combustibile, ma sfrutta-
bile anche (a mezzo di distillazione secca in reci-
pienti chiusi autoalimentati), per la produzione di
olii leggeri di catrame, sostanze pirolegnose, pece,
coke, ecc.

(2) Iordegno cui ¢ affidata loperazione essenziale da

il nome — come vedesi — al complesso dell’attrezzatura

necessaria per l’esercizio della particolare industria.
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Talora il frantoio da olive prosegue direttamente
I'utilizzazione- della sansa vergine, sottoponendola
al lavaggio al frullino, a mezzo del quale si separano
le bucchiette (costituite dai brandelli di pericarpio e
di tutti i tessuti molli) dal frattume (rappresentato
dai detriti legnosi dei noccioli). Le bucchiefte, fatte
lungamente bollire in acqua, sono poi pressate per
averne l'olio lavato. Generalmente le bucchietie, cosi
esaurite, sono impiegate nell’alimentazione del be-
stiame, mentre 1 frammenti di nocciolo servono come
combustibile, previo eventuale trattamento con sol-
venti per estrarne I'untume grasso di cui sono impre-
gnati.

Le acque di vegetazione vengono raccolte in vasche
multiple situate in un locale chiamato inferno, onde
ricavarne, per affioramento, I'olio che vi ¢ emulsio-
nato e che trova poi impiego industriale.

Pure uso industriale ha 7’olio d¢ morchia che si forma
dal smosto d’oliva nel tratto di separazione tra l'olio
soprastante le acque di vegetazione e che resta im-
pregnato nelle materie organiche grasse che ap-
punto si interpongono tra l'olio e le acque.

A titolo di semplice orientamento si richiamano al-
" cuni dati, di larghissima approssimazione, sui rendi-
menti alla lavorazione. Da un quintale di olive si
ricavano, come grande media, 17 chilogrammi di
olio, 41 ehilogrammi di sansa vergine, 42 chilogrammi
di acqua di vegetazione.

Nella molitura frazionata ’olio si ricava per circa
i due terzi dalla prima pressione, per un terzo dalla
seconda pressione.

La sansa & di norma costituita per il 55-65 9%, di
bucchietta e per il 35-45 9% di fraltume. Pud ancora
contenere dal 6 al 16 %, di olio. Le acque di vegeta-
zione comprendono 1" 1,7-2,0 %, di olio. L’indicato
ciclo di lavorazione ¢ tratteggiato — come si ¢ preav-
vertito — su lo schema di un moderno ordinamento
aziendale. Ma esiste tuttora una pleiade di piccoli,
talora minuscoli frantoi, provvisti di un’attrezzatura
affatto rudimentale, che funzionano secondo una
tecnica imperfettissima. Spesso, tutto il macchinario
si riduce ad una piccola macina mossa a forza animale
e ad uno strettoio di legno, azionato a mano, collo-
cato in ambienti angusti e malsani. Nell’intendi-
mento di facilitare il rilascio dell’olio, si commette
frequentemente I'errore di bagnare la pasta con acqua
calda, che sunerva 'olio e lo predispone all'irrancidi-
mento. Difetto comune a questi antiquati trap-
peti ¢ lo scarso sfruttamento che fanno della materia
prima.

6. - Numero degli esercizi e natura della
forza motrice impiegata. — Il censimento ha ac-
certato I'esistenza, al 30 novembre 1937-X V1, di 8.797

esercizi azionati meccanicamente. All'indagine esegui-
ta su iniziativa del P. N. F., 1 frantoi mossi da animali
risultarono 18.123. Un complesso, dunque, di 26.920
impianti. Si ¢ ben lontani dal dato della stima con-

" getturale : ancora recentemente era stato parlato

di circa 10 mila esercizi (1). Errori di valutazione,
peraltro, piti che spiegabili e giustificabili, data la
mancanza di qualunque possibilita di riferimento a
rilevazioni dirette e totalitarie. Come si & visto, 1
censimenti del passato furono troppo parziali e
troppo indeterminati nel loro oggetto e nella loro
estensione e non poterono neppure servire come base
di calcoli congetturali integrativi.

Se il ricorso alla forza motrice inanimata pud co-
stituire un primo e importante indizio del grado di
tecnicita degli impianti, nel senso che la razionaliz-
zazione degli impianti stessi dovrebbe cominciare
dalla sostituzione del bestiame col mezzo meccanico,
si deve concludere non favorevolmente sullo stadio di
progresso cui ¢ pervenuta la particolare industria.
Oltre due terzi (67,3 %) dei frantoi ricorrono ancora
agli animali per azionare gli ordegni di molitura e
di pressione. (Prosp. 5). A questo riguardo notevoli
sono pero le differenze regionali. Nell'Italia centrale
il motore meccanico gid ha superata l'importanza
(come numero di impianti azionati) del motore animale
(53,0 % e 47,0 9, rispettivamente). Ma nelle altre
Ripartizioni geografiche, invece, il bestiame -costi-
tuisce il mezzo prevalente, quando non addirit-
tura di grandissima preminenza, cui si ricorre per
l'azionamento del macchinario: ¢ usato in oltre i
due terzi degli impianti (68,1 %) nell'ltalia insu-
lare, in circa i tre quarti dei {rantoi dell’Italia set-
tentrionale (73,3 %) e dell’Italia meridionale (74,9 %).

Scendendo a pil ristrette circoscrizioni, i contrasti
si accentuano ancor piu. Ci sono province in cui il
motore inanimato ha larghissimamente sostituito il
bestiame : questo non figura pilt che presso un quinto,
un decimo degli es:rcizi. In altre province il
rapporto ¢ semplicemente invertito : ad essererappre-
sentato presso i quattro quinti, i nove decimi
dei frantoi ¢ il motore animato. Questa condizione
d’inferiorita, nell’attrezzatura tecnica degli opifici,
si incontra pure in province dove l'industria olearia
ha notevole importanza e la produzione ¢ rinomata
per la sua qualita. In provincia di Imperia ¢ ancora
azionato dal bestiame il 91,2 9, degli impianti;in
provincia di Napoli il 96,7 %,. Ma moltissime sono le
province, sia nel Nord che nel Sud, in cui sono ancora
a forza motrice animata i quattro quinti e pit degli

(1) Cfr. G. Acerrvo, Le condizioni presenti dell’economia
agvicola italiana. L’ olivicoltura. « Nuova Antologia ». Roma,
1931. «..nel Regno si contano attualmente 9.438 oleifici,
del quali 7.641 a trazione animale e 1.797 meccanici... ».
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escreizi: dalla provincia di Savona (84,5 %) a
quella dell’Aquila (84,0 %) ; dalla provincia di
Cosenza (88,0 9%) a quella di Enna (83,4 9%) a
quella di Cagliari (84,5 %). Neppure nell'ltalia
centrale mancano province in cui il bestiame co-
stituisce il motore pill usato nell’azionamento dei
frantoi : in provincia di Lucca lo usano i tre quarti
(75,4 %) degli opifici, in provincia di Apuania oltre
1 quattro quinti (82,9 9,). Cio in singolare contrasto
con quanto avviene, ad esempio, in provincia di
Livorno, dove il bestiame & gia stato sostituito pres-
so i due terzi (66,2 %) dei frantoi. In alcune pro-
vince marchigiane la sostituzione ¢ stata quasi com-
pleta. Nell’Anconitano vanno meccanicamente i
nove decimi (90,2 %) degli impianti; in testa a

Prosp. 5. — FRANTOI DA OLIVE SECONDO LA
NATURA DEL MOTORE AZIONANTE.
’ - [FRAN-| ‘FEAT\Y-
o TOI % o ©oror | 9
= CEN- A k| ‘ CEN A
z SITI ||FORZA] E . SITI ||[FORZA
o CIRCOSCRIZIONI IN MO- || © CIRCOSCRIZIONI IN MO-
= COM- | TRICE|| © COM- | TRICE
Z PLES- |INANI-| PLES- |[INANI-
- S0 \ Mara| ™ SO | MATA
n. [ ,,L_ n. |
| |
| Genova . . . . . . 980l 28,4 52| Matera . . . . . . 240 32,5
2| Imperia . . . . . . r 398 8,8 53| Potenza . . . . . . 378 22,2
3| La Spezia . . . . . 254|| 35,8
4| Savona . . . . . . 457 15,5 54| Catanzaro. . . . . 1.382| 22,6
35| Cosenza . . . . . . 1.280| 12,0
5| Bergamo . . . . . 2| s50.0|] 56| Reggio di Calabria . 1.563|| 16,6
6| Brescia . . . . . . 23| 60.9
Como. . . . . .. 10| 20,0/ 57| Agrigento . . . . . 214| 55.1
58| Caltanissetta . . . . 132 23,5
8| Trento . . . . . . ‘ 8| 50,0/ 59| Catania . . . . . . 337| 43,6
! 6ol Enna . . . . . . . 163 16,6
9| Padova . . . . . . 8 87.5| 61| Messina, . . . . . 98s5| 18,4
10| Verona . . . . . . 51| 62,7/ 62| Palermo. . . . . . 480 58,1
11| Vicenza . . . . . . 14| 42,9|| 63/ Ragusa . . . . . . ‘ 219 33,8
64| Siracusa. . . . . . o201 25,8
12| Carnaro . . . . . . 7l r4,3| 65| Trapani. . . . . -] 206 20,7
13] Istria ., . . . . . . ioabr| 26,1
14| Trieste . . . . . . ‘ 2 — | 66| Cagliari . . . . . . 497 15,5
I5{ Zara . . . . . . . 4| s50,0| 67| Nuoro . . . . . . j 230| 27,4
16 Forli . . . . . . . 21| 65,3 68 Sassari . . . . . . 166/ 72,0
17| Ravenna . . . . . 6| 66,7 |
18| Apuania, . . S 105‘ 17,1 N
19| Arezzo . . . . . . 275 53,5 1| Liguria . . . . . . | 2.08¢|| 22,7
20| Firenze . . . . . . 1.251| 48,5 2| Tombardia . . . . 35| 48.6
21! Grosseto . . . . . 392 49,5 . f P ~
22‘ Livorno . . . . . . 30| 66.2 3| Venezia Tridentina. 8| 50,0
23 Tucea . . . . . . . 338 24,6 4| Veneto . . . . . . 73| 61,6
24\ Pisa . . . . . .. 389 54,8 I P .
25! Pistoia . . . . . . 135 3401 5| Venezia G. e Zara . 174 25,9
26| Siena . . . . . . . 442l 54,3 6, Emilia . . . . . . 127| 65,4
27! Ancona . . . . . . 92| 9o,z 7| Toscana . . . . . . 3.406| 48,1
28 Ascoli Piceno . . . 109, 92,7 ’ . R
29 Macerata . . . . . 127 71,7 8 M‘"Chf """ 395‘ 81,5
30| Pesaro e Urbino . . 671 68,77 ¢ Umbria, . . . . . 8o4| 60,2
31| Perugia . . . . . . 462| 67,1/ 10| Lazio. . . . . . . 1.520| 53,0
32| Terni . . . . . .. 342 599 11| Abruzzi e Molise . . 2.263| 24,5
33 Frosinone . . . . . 550 27,8 N . |
34 Littoria . . . . . . 242 36.4 12| Campanla . . . . . 3.552|| 10,6
35 Rieti . . . . . . . 207 7z,0|| 13| Puglie ., . . . . . 3.561| 49,1
36 Roma. . . . . . . 258l 89,5 s
37| Viterbo . . . . . . 263| 70,0 4 Lu(anl.d """ 618) 26,2
38| Campobasso . . . . 460l 28,5 15/ Calabrie. . . . . . 44225‘ 17,2
39| Chieti . . . . . . . 1.o11| 16,3| 16| Sicilia. . . . . . . ‘ 3‘1171 32,7
40| IAquila . . . . . 106 16,0 N e
41| Pescara . . . . . . 281 41.3‘ 17, Sardegna . . . . . ‘ 893l 29,2
42| Teramo . . . . . . 405| 3I,1 ‘ }
43| Avellino. . . . . . 287 15,7l | ITALIA SETTENTR. . ! 2,506 26,7
44| Benevento. . . . . 548/ 17,5 ‘ |
45 Napoli . . . . . . I.115 3,43 | ItarLia CENTRALE. . | 6.185| 53,0
46| Salerno . . . . . . 1.602| 12,4 ’ }
47| Barh . ... .. 1.2000 67,7 1 ITALIA MERIDIONALE [I4.219| 25,1
48| Brindisi . . .. .. 532 47,0 ITALIA INSULARE. . | 4.010)| 31,9
49| Foggla . . . . . . 500|| 35,2
50| Tonio . . . . . . . 441|| 24,0 |
51| Lecce . .- 888 45,7l REGNO . . . [26.920| 32,7

tutte ¢ la provincia di Ascoli Piceno, con il 92,7 9,
dei frantoi a forza motrice inanimata. Le differenze
sono talora notevoli anche nell’ambito dello stesso
compartimento. Gid se n’é visto un esempio per la
Toscana. Altri sono offerti dal Lazio, dove la provin-
cia di Roma conta soltanto un decimo (10,5%) di
frantoi a forza animata, mentre la provincia di Frosi-
none ne annovera ancora quasi i tre quarti (72,2 %) ;
dalle Puglie, dove la proporzione dei frantoi a forza
motrice inanimata gia ai due terzi (67,7 %) nella
provincia di Bari ¢ ancora ad uno scarso quarto
(24,0%) in provincia dello lonio; dalla Sicilia, dove
accanto a province come Messina ed Enna che hanno
ancora oltre i quattro quinti (81,6 % e 83,4 %)
dei frantoi mossi dagli animali ve ne sono altre,
come Agrigento e Palermo, nelle quali gia oltre la
meta degli impianti & fatto funzionare con motore
inanimato, e infine dalla Sardegna, dove le pro-
vince di Sassari e Nuoro presentano situazione
esattamente inversa: mnella prima 1 frantoi con
forza motrice inanimata sono il 72,9 %, propor-
zione per la quale (72,6 9,) sono rappresentati nella
seconda provincia 1 {rantoi azionati dal bestia-
me.

7. - La potenzialita di lavoro degli eser-
cizi. — Un secondo aspetto sotto il quale possono
essere riguardati gli impianti per l'estrazione del-
I'olio dalle olive ¢ quello della loro capacita di la-
voro. Il nuovo elemento integra il dato gia preso
in esame, su la consistenza semplicemente numerica
degli impianti stessi; lo integra nel senso che con-
corre a meglio precisare l'attrezzatura e quindi effi-
cienza funzionale degli esercizi. Nel prospetto 6 ¢ in-
dicato come vadano percentualmente distribuitii fran-
to da olive censiti secondo la capacita giornaliera di
lavoro, espressa dai quintali di olive che possono essere
molite nelle 24 ore. In una giornata di lavoro i 26.643
frantoi, periqualisi conosce la potenzialita, non arri-
vano a lavorare 400 mila (354.751) quintali di olive ;
in media, quintali 13,3 per frantoio. Anche questa
attivita, come la casearia, la enologica, la mo-
litoria, ecc., industrie tutte pilt o meno strettamente
connesse con l'agricoltura, si & dunque decisamente
orientata, sin qui almeno, verso la piccola azienda.
Circa un quarto (23,4 %) dei frantoi non arriva a
macinare, giornalmente, pitt di 5 quintali di olive ;
oltre un terzo (34,3 %) ha una capacita giornaliera di
lavoro compresa tra i6 ed i 10 quintali. La lavorazio-
ne giornaliera di 11-20 quintali é propria ad un
abbondante quarto (26,4 %) degli opifici. La possi-
bilitd di superare una lavorazione giornaliera di 20
quintali di olive & pertanto limitata a poco piu di
un sesto (15,9 %,) degli opifici; ma gia ridotta all'1,99%,
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¢ la proporzione dei frantoi ingrado di molire giornal-
mente oltre 50 quintali di olive, e in numero del tutto
trascurabile — qualche decina (0,2 %) — sono gli
opifici che dispongono di un’attrezzatura tale da
poter superare i 100 quintali di lavorazione giorna-
liera. L’'importanza del piccolo oleificio (si puod forse
considerare tale quello con lavorazione giornaliera
non superiore ai 20 quintali; medio quello con la-
vorazione giornaliera compresa tra i 21 ed i 50 quin-
tali; grande quello con lavorazione compresa tra i
51 ed 1 100 quintali; grandissimo quello con lavora-
zione giornaliera superiore ai 100 quintali) resta pre-
minente anche come massa di lavoro da esso teorica-
mente effettuabile nelle 24 ore: riassume, infatti,
oltre la meta (56,6 %) dell’intera potenzialita di la-
voro. A questo riguardo, come proporzione di capa-
citd di lavoro rappresentata, figura bene, per circa
un terzo del totale (32,0 %), nonostante la relativa-
mente scarsa importanza numerica (14,0 %), il medio
opificio. S’eleva sensibilmente, nel quadro econo-
mico, anche I'importanza del grande e del grandis-
simo esercizio ! essi dispongono di una nona parts
all’ incirca (11,4 9%) della complessiva capacita di
lavoro, per quanto figurino in proporzione nume-
rica ridottissima : i 505 maggiori esercizi-vantano
in effetti una potenzialitad di lavoro pressoché doppia
(11,4 %) dei 6.240 esercizi della classe di minima la-
vorazione (6,6 %), che non superano i 5 quintali
di lavorazione-giorno.

Ia prevalenza del piccolo impianto ¢ fenomeno
pressoche ‘generale. Anche regionalmente, pero, esso
non esclude il medio e il grande esercizio e da
luogo a luogo diversa appare l'importanza di rap-
presentazione, nella massa degli impianti, dei singoli
tipi d’azienda. E le differenze sono talora rimarche-
voli. Esse non si rivelano ancora, nettamente, nel-
I'ambito delle Ripartizioni geografiche: nel loro
grembo sono quasi sempre riunite caratteristiche
compartimentali, e pill spesso provinciali, addirittura
opposte, per cui la singolarita degli aspetti locali va
attutita, se non proprio del tutto eliminata, e ne esce
una situazione d’insieme che non trova riscontro in
alcun luogo.

Nell'Ttalia meridionale & gia accennata una minore
prevalenza (minore che nelle altre tre Ripartizioni
geografiche) del piccolo impianto. Ma ¢id non toglie

che nel Mezzogiorno figuri il compartimento, la Cam- -

pania, in cui il frantoio minimo, che non superai 5
quintali di lavorazione giornaliera, segna la massima
diffusione, costituendovi oltre i quattro quinti (42,19)
degli impianti ; altri due quinti degli impianti (39,09%,)
hanno una capacita giornaliera di lavoro tra i 6
ed i 10 quintali. A correggere questa situazione
di fatto concorrono particolarmente le Puglie, nelle

quali Toleificio della classe minima non compare -

che per I'1,6 9%, del totale e quello della classe suc-
cessiva figura per il solo 16,2 9,, a tutto vantaggio,
specialmente, del medio impianto. Ci sono province,
ovunque, sia nel Settentrionale, sia nel Centro, sia
nel Mezzogiorno, tanto continentale che insulare,
dove la preminenza del frantoio a modestissima
capacita giornaliera di lavoro ¢ addirittura schiac-
ciante : i tre quarti,i quattro quinti e pit dei frantoi
non possono lavorare pitt di 10 quintali di olive
nelle z4 ore. Cio si verifica anche per province che
contano parecchie centinaia di impianti: si tratta,
cioe, essenzialmente di una industria polverizzata.
Cosi in provincia di Genova, dove i frantoi con
attivita potenziale contenuta entro il limite sopra in-
dicato sono 799 su 979, I'81,6 9, del totale ; cosi nella
provincia di Chieti, 776 su 1.009, il 76,9 9%, del com-
plesso; cosl, ancora, nella provincia di Salerno,
1.324%U 1.599, 182,89 dell’insieme, ecc. Non mancano,
pero, province nelle quali si ¢ bene affermato anche
il medio oleificio, e pure nei territori in cui 'industria
conta notevole importanza. Cosi, nelle tre pitt im-
portanti province olivicole delle Puglie : Bari, Brin-
disi e Lecce; qui, 1 frantoi con la capacitd di lavo-
rare giornalmente da 21 a 50 quintali di olive sono tra
il terzo e la meta del totale ed assommano circa la
meta della complessiva capacita di lavoro. In altre
province ¢ assolutamente dominante il piccolo im-
pianto, ma nei limiti maggiori di lavorazione, da 6
a 10 e da II a 20 quintali; limitata &, cioe, la
diffusione dell'impianto minimo; ¢il caso, ad esempio,
delle province toscane; entro quegli estremi di po-
tenzialitd sono circa itre quarti degli opifici, con i
tre quinti, i due terzi della capacita totale di lavoro.

E interessante notare, arcora, come vi siano localita
in cui la grande parte degli impianti si orienta verso
una determinata capacita di lavorazione: in Sardegna
quasi la meta (46,7 %) dei frantoi dispone di una
attrezzatura sufficiente per la lavorazione giorna-
liera di 6-10 quintali, e i frantoi con una capacita di
lavoro superiore ai 20 quintali non sono piu che un
dodicesimo (8,6 9;) del totale; in ILucania, invece,
tre classi di capacitd, le tre minori, sono rappresen-
tate nella massa in proporzione non molto diverse,
per un quarto, all’ingrosso, del totale (26,99, ; 27,29,
23,5 %, rispettivamente) e ancora figura bene il
medio impianto, per 1'8,4 9, la lavorazione di 21-30
quintali e per il 12,5 9, la lavorazione di 31-50 quin-
tali; né mancano grandi impianti.

TLa potenzialita media viene, cosi, ad oscillare
tra estremi molto discosti: dagli 8,2 quintali, in
Campania, ai 23,2 quintali nelle Puglie; dai 7,9 quin-
tali in provincia di Genova, ai 26,0 quintali in provin-
cia di Brindisi.
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Prosp. 6 (*). — FRANTOI IN COMPLESSO (A FORZA MOTRICE ANIMATA ED INANIMATA)

SECONDO LA CAPACITA DI LAVORO NELLE 24 ORE, AL 30 NOVEMBRE IQ37-XVI

(Deati perceniuali)

’ |

FRANTOI $77 100 IN GRADO DI LAVORARE GIORNALMENTI OUINTALI DI OLIVE @ .
‘ _ e CAPACITA
. | | | . MEDIA
o 5 a6 4 . ; ; p - a s . 200 | da an la 2014 3 tro s
CIRCOSCRIZIONI slno a 5 [ da 6 a 10 ! da 11 a 20 ‘ da 21 a 30 | da 31 a 50 |da 51 a 100;da 101a 200|da zora 500, oltre 500 PER

- ' T R S - ‘ T ""7 || FRANTOIO

wa- ca- ca- .o ca- ca- | Calj ci- -

(n[.) pacita ‘ 1;) "pacita (I:) pacita (le) | pecita . [pacitép (n].) pacita ,I; pacita
()| @ e e Y e G | e a
- — T 77 \V I . . i - - \‘ - T DR B T !7 . 77
I
LIGURIA . ce e |8 119 38,0 29,7 3,9 98 1.6 6.5 1,4 10.3] 0,3 4.5 10.2
di cui Genova . . . . . . . 31,61 15,7 50,1 50,5 I,q 4.3 0,3 I,4 _ - - 725
T,OMBARDIA . . - 14,3 2.3 4/),0" 14.‘3{ 2,8 4,10 1430 28.4 'J,S‘ 13.7, ".(\" 19,7, 20,9
VENEZIA TRIDENTINA . . . . . - — 25,0 74 I;’.:}" 17,0 12 3 29.8 —| 17,6
VENETO . . . 13,7 2,7 28,8‘ 14,6 19,20 321 9.5 25,6 —~\‘ — | — 15,1
VENEzIA GIULIA E ZARA 24,7 6.4 22,4 12,5 10,4 15,6 14,4 33.2 1,7 6,6 — — 16,3
| I
LMILIA, . 22,20 7.5 48.4] 82,0 2.0 9.3 5.5 160 2.4 139 11,1
ToscaNA . . P 17,8, 5,90 42,20 285 5,50 11,7 jl( 11,20 0,9 5,0 0,1 0.7 11,6
di cui: Firenze . . . . . . . 18,7 6.0 41,4 3I1.0i 4.0 9,1 2,9/ 10,8 0,9] 5.0 - - I1,0
Grosseto . . 24,7 8,4] 38,8 26,8 6.7 14,3 3,1l 10,60 0,3 3.5 0,2 3.6 I1,1
Pisa . ..o 15,70 5.6 45l 307 7230 16,10 3.1 ww“/ 0.3 1.4l - - 11,3
Siena . . . . 15,8 5.3 398 23,6 72T 13,5 5.7 16,6 1.6 7#} — = 13,0
MARCHE . . . . . . . . . . . | 224 8,9 45,4 34.4) 3,8 9.1 2,0‘ 7.4‘ 0,5 3.2 — — 10,3
UMBRIA . . . . . . .« . . . . 21,1 r;;]‘ 32,70 18,8 g2l 1470 420 12,00 240 10,9 0,4 4.3 13.8
di cui: Perugia. . . . . . . ‘ 30,2‘ 6,6 34,9 20,4 6,9 12,6 4,8 I3,9 2,2 I()..,(‘ 0,2 3.2 13.5
LAZIO . . . . . . Coeg.60 v 4l 345 21,0 7.,1‘ 1390 5380 1520 14 T 03 27 12,8
di cui: Roma . o2y 0,40 2309 0,6‘ 42,7 32,0 16,(;‘ e 4| 9.4 181 L7 1805 - — 18,9
Viterbo . . Corza] 3.5 26,9 12,9, 41,5 39.20 6.5 o4 9.2l 202 1,6 5:9) T2 7.0, 16,8
ABRUZZI E MOLISE . . . { 24 .4 9,5i 44,7\ 31,7 21.3] 29,0 4,7 10,7 4.1 13,(8‘ 0.7 4,0 0,1 1.3 11,0
CAMPANIA | . e e 42,1 18.5) 39.0 36.0! 14.3) 26,4 2.3 7,00 1,9 8.4 0.4 3.7 - = 8,2
di cuit Salerno . . .. . L. 49,11 22,9 33.7 31.5‘ u,o\ 22,2 2.5 7.8 2,1 9,7‘ 0.6‘ 5.0 — — 8,2
| ! |
PUGLIE R C1,6 0,3 16.2] 6,0 39,8) 27,4 31 24 15,6 25,2 3,8 11,4 0,6 3.4 23,2
di cut: Bari , . . . . . . .| 0,6 0,1 5.8 44,20 32.8 5 36, 14,0 22,4 1,9 5,8 - - 22,7
Brindisi, . . . . . . 1,3 0.2 22.8 7.4 280 16,6 R 26,1 jé’,s‘ 6,00 168 0,9 2.8 26,0
Tecce, . ‘ 2,5 0,5‘ 21.(,7‘ 8,21 30,70 27.7 12,7 22,3 4.3 13,0) 1,0 (1.0‘ 21,5
|

TUCANIA . . v 4 v o v v 0 . . 26,9 7,6‘ 27,2, 14.1‘ 23,5 25,4 12,5, 31,5 1,5‘ 6,7 - . 4.8
CALABRIE AN ‘ 28,9 8.0 29,7 16,8 24,7, 27,8 6,00 16,7 2,4 1‘3.5‘ 0,20 2,1 |07 | *‘ 13,4
di cui: Catanzaro. . . . . . | 22,8 6,91 36,2y zo.71 24,9] 28.2 6.0 17,2 1,8 10,2 r),I‘ 0,7, — — [ — 12,9
Reggio di Calabria. . | 13,4 27| 2725 13,00 350 314 830 18,40 3.5 14,6] 03] 1,9, - - — *‘ 17,0
SICILIA. . . . .. .. L 15,90 3.9 33,8 18,90 33,3 34,8 6.8 17,5 1.8 9.00 0.2 1.8 — — —| ! 14,5
di cui: Messina. . ‘ 24,4 7,9[ 42,0 30,6 24,6] 33,0 4,1 14,2 0.9 5.4 - - N - /“ 1,1
Palermo I3,1 3,2 28,50 14,7| 39,70 41,1 6,8 17,2 1,3 5,9 —] — — - — - ‘ 14,6
SARDEGNA , . . . . . . ‘ 2r, 4| 10,2, 46,7 35,3, 17,3| 24,9 2,70 9.8 1,00 7,1 o.ll 1,3 - — - — 10,2

i ! |
ITALIA SETTENTRIONALE , 32.6] 19,4] 37.1] 26,9| 20,5 26,5 3,2 11,3 1,5 9,7 0.3 4.0 - - f 11,0
ITALIA CENTRALE . . . . 20,2 6 5] 39,3 25,41 2920 35,0 38‘ 12,30 1,20 6,5 0,1 1,71 — - 7—‘\ 12,1
ITALIA MERIDIONALE ., . . . 24,6 6,6/ 31,00 16,9 25,3‘ 27,5 7,31 19,3 1,9 9.»3~ 0,2, ‘J,J\ .. 0,7 L 0,3 14,2
ITALIA INSULARE . . 18,4 5,0}‘ 36,71 21,6 29,8 33,2 ;5,!/‘ 16,3, 1,61 8,6 (),2‘ 1,7 — - - =i 13,5

| | | |- i
REGCNO . . ‘I 23.4 6,6“ 34.31 20.2| 264 29,8‘ 5 9‘ 16,8 1,7 6’,7) 0,2 2,1‘ .| o.4 .. o.z| 13,5

i | | 1 |

(*) Cfr. Tav. II.
(1) % del totale dei frantoi. — (2) % della complessiva capacita di lavoro.

Si puo ora passare all’esame del fenomeno nell’am-
bito dei due tipi di frantoio, differenziati dal fatto
di essere azionati dal bestiame o mossi meccanica-
mente. E logico supporre che a ricorrere piu larga-
mente al bestiame come sorgente di forza motrice
siano i frantoi del primo tipo. I dati raccolti nel
prospetto che segue (Prosp. 9) lo confermano. Dei
6.240 impianti con capacitd di lavorazione giorna-
liera non superiore ai 5 quintali, 5.897, il 94,5 %,
sono mossi dagli animali. La proporzione si mantiene
ancora elevatissima, oltre i tre quarti (77,3 %) del
totale, in seno ai frantoi della classe successiva, con
capacita di lavoro tra i 6 e i 10 quintali. Nei fran-
toi con potenzialita di lavoro tra gli 11 e i 20 quin-
tali i due tipi di motori quasi si equivalgono ; gli ani-
mali azionano il 52,3 9, degli impianti, 1 motori mec-

canici il 47,7 9%. Negli opifici medi e grandi, con
capacita giornaliera di lavoro superiore ai zo e ai
50 quintali, prende dominio il motore inanimato.
Cio non toglie, perd, che non debba essere sottolineato
il fatto che il bestiame figura ancora utilizzato, e in
misura tutt’altro che trascurabile, in impiantiin grado
di lavorare giornalmente cospicue quantita di materia
prima. Se ne servono tuttora 803 frantoi, con una
capacita di lavorazione da 21 a 30 quintali, 301
con una potenzialita di lavoro, giornaliera sempre, di
3I1-50 quintali, 93 con potenzialita di lavoro di
5I1-100 quintali, 17 con potenzialita di lavoro supe-
riore ai 100 quintali.

Nel complesso, il frantoio a forza motrice inanimata
viene mediamente a disporre di una potenzialita gior-
naliera di lavoro doppia di quella propria al frantoio
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azionato dal bestiame : 20,4 quintali, di contro a 9,8
quintali. Regionalmente, il rapporto ora si amplifica,
ora si restringe. Nell’Italia settentrionale la differenza
¢ minima : da 12,8 a 10,3 quintali, nel Mezzogiorno
s’accentua, nel Continente da 25,8 a 10,3 quintali,
nelle Isole da 22,1 a 9,4 quintali. In alcuni compar-
timenti, e pure in alcune province, nessuna differenza
di potenzialita ¢’¢ —nel complesso degli impianti, be-
ninteso —in funzione del tipo di azionamento : cosi,
ad esempio, nella Liguria (tra i territori a frantoi
prevalentemente piccoli) : da una capacita unitaria
di lavoro di 10,0 quintali per i frantoi che usano
il bestiame a una di 10,9 quintali i frantoi azionati
meccanicamente ; e ancora nella provincia di Bari
(tra 1 territori a frantoi prevalentemente medi ) :
da 22,5 a 22,9 quintali. Altrove lo scarto di potenzia-

litd & notevolissimo : sempre nelle Puglie, nella pro-
vincia di Brindisi, ad esempio, si va dai 13,4 quin-
tali ai 40,3 quintali: si ha, cioé, una triplicazione di
potenza nel passaggio dai frantoi a forza animata ai
frantoi a forza inanimata. Notevolissime le differenze
anche per la Campania: da 6,8 a 19,6 quintali; per
il Lazio da 6,9 a 17,9 quintali, ecc.

Non & questo il luogo di diffondersi nella ricerca
delle cause cui puo essere ricondotta la rilevata situa-
zione di fatto, nel tentativo, cioe, di spiegarsi perché
in una localita prevalga il frantoio di modestissima
mole, in altra sia invece pit diffuso il medio impianto,
in altra ancora si sia affermato il grande oleificio.
Molte e varie possono essere state le circostanze che
hanno concorso ad orientare l'industria verso uno
piuttosto che verso l'altro tipo di attrezzatura e di

Prosp. 7 (*). — FRANTOI A FORZA MOTRICE INANIMATA SECONDO LA CAPACITA DI LAVORO

NELLE 24 ORE, AL 30 NOVEMBRE IQ37-XVI

(Dati percentuali)

T'RANTOI SU 100 IN GRADO DI LAVORARE GIORNALMENTE QUINTALI DI OLIVE :
CAPACITA
R 1 a MEDIA
CIRCOSCRIZIONT finoa s da 6 a 10 dar1razo az2Ia 3o a 3Ia 50 da 51a 100 |da Tora 200 |dazora 500 oltre 500 PER
ca Ca ! ca- ca- ca- ca- B | ca ca ca FRANTOIO
(nI.) pacita (1; pacita (1:‘) ! pacita (I;) pacita (xll) pacita (':) pacita I,t:) pacita (I;) pacita (l:; pacita,
1) @ | e (2) (2) @ | D (2) 2| a
LIGURIA . . . . . . . . . C 9,5 3,5, 50,5 36,6! 33,3 40,9 4.6, 10,2 1,5 4,5/ 0,6 4,3 — — — — — — 10,9
di cui: Genova . . . . . . . 6,8 2,8 54,7 42,4 34,2 44,3 3,6 8,1 0,7 2,4 — — — — — —_ — 10,2
TOMBARDIA . . . . . . . 5,9 0,7 64,7 28,1\ 23,5 21,2 —_ — —_ — — — 5,9 50,0 — — — — 16,9
VENEZIA TRIDENTINA . . . . . — —| 25,0 12,5 50,01 35,0 — —| 25,00 52,5 — — — — — — — — 20,9
VENETO . . . . . . . . . 4,4 1,11 37,8| 20.6] 42,3 39,5 4.4 7,5 11,1} 31,3 e — — — — — — — 14,2
VENEZIA GIULIA E ZARA . . . —_ — 13,4 4,20 11,1 6,00 22,21 19,0\ 51,1 66,4 2,2 4,4 — — — — — — 28,1
EMILIA. . . . . . . . « .. . 7,3 2,31 53,00 29,00 22,9\ 22,0 4,8 9,0 8,4| 20,2 3,6 17,5 — — - — — — 13,4
TOSCANA . . . . . . . . . 7,0 1,91 36,6| 20,00 41,0, 40,4 8,00 13,8 5,5 14,8 1,8 8,0 0,1 1,1 — — — — 14,3
di cui: Firenze . . . . . 7.41 2,00 39,7\ 22,6/ 39,9 41,3 5,9 10,5 5,3| 15,3 1,8 8,3 — — - — — — 13,9
G}'osseto .. 6,2 I,4| 32,00 I5,9( 43.3| 40,5 11,8/ 18,8 5,20 12,9 1,0 5,1 o 5.4 —_ — —_ — 15,1
Pisa . . . .. . S,500 3,00 45.3) 29,4 33,5 38,7 10,4 21,1 2,3 7.8 - — — — — — — - 12,2
Siena. . . . . . 6,3 1,6 25,8 12,5 44.2 37.()‘ 10,8 15,7| Io,0| 22,3 2,9| I0,0 -— — — — — — 16,8
MARCHE . . . . . . . 13,71 5.2 48,3, 33,7 30.5 39,Gi 4.4 9.6 2,5 8,4 0,6 3,6 — — —_ — — — 11,2
UMBRIA . . . . . . . . . .. 4,2 0,9 29,1 13,3 43,8 36,1 12,0, 16,3 6,6 14.6 3,70 13,2, 0,6 5.6 — — — — 17,9
di cui: Perugia. . . . 6,5 1,6l 33,5 16,4/ 40,0| 35,0 9,70 14,2 6.8 16,2 3,2| 12,7 0,3 3.9 - — — — 16,5
LAzio . . . . . . ... L 2,9 0.6 30,3 13,6 41,6| 35,00 12,8 17,1 9,31 19,6 2,6 10,5 0,5 3,6 -— — — 17,9
di cui: Roma . C e e e 1,7 0.3 19,5 7,3| 45.0| 32,0 18,2| 21,9| 10,4 19,0 5,2| 19,5 — —_ — —] 19,9
Viterbo. . . . . . . I,1 0,2| 21,7 8,90 52,71 41,3 8,2 9,70 I2,5 23,8 2,2 6,9 1,6 9,2 — — —_ 20,3
ABRUZZI E MOLISE . . . 2,7 0.5 2520 10,40 39.1| 30,5 14,2| 17,8] 15,7 28,8 2,70 9,00 0,4 3,0 - — — — 19,8
CAMPANIA . . . . . . . . . . 5,1 0,9, 22,3 9.0 39,9\ 31,5, 13,8 17,6 16,0 30,3 2,9 10,7 — — — — — — 19,6
di cui: Salerno . . . . . . . 7.1 1,2| 23,2 9,0l 35,4 27,70 14,60 18,3 I5,7| 29,5 4,0 14,3 — — — — —] 20,2
PUGLIE e 0,4 0,1 3,1 0.9 33,20 19,1} 29,7 25,3 25,9 33.3 6.6) 15,7 1, 4,3 0,1 1,3 — — 28,9
di cui: Bari . . . . . — — 2,7 1,00 45,8 33.8 34,7 36,5 14,8] 22,8 2,0 5,9 — — — -— — - 22,9
Brindisi, . . 0.4 . 1,6/ 0,4 6,8 2,9 23,2 146 52,8 50,3 12,8 23,1 2,0 6,6/ 0,4 2,1 — — 40,3
Lecce, . . . 1,2 o,1| 3.0 0,9 29,3 I5,5 31,5 27,0| 25,4 3I,9| 7,6 16,1/ 2,0 8,5 — — — 30,0
LucaNia, . . . . 1,9 0,3 9,3 2.7 28,4 16,8 18,5 17,2| 37,0 50,1 4,9 12,9 — — —_ — — —] 26,4
CALABRIE e 1,7 0,3 11,8 3,80 39,3| 23,1 14,9 14,2| 22,4 31,4 9,2 24,00 0,7 3,2 — — — 25,9
di cui: Catanzaro. . . . . . 2,6 0,5 12,8 4.5 39,60 24,6/ 17,9 18,2 20,4 31,5 6,4 19,1 0,3 1,6 —_ — — — 23,7
Reggio di Calabria. . 0,8 o,1| 11,9 3.5 35,8 19,8 12,31 11,0 27,3 35,I| 10,8 25,7 I,1 4,8 — — — 28,4
SICILIA, . . . . . . . . 2.3 0,4 11,9 4,1| 44,3 29,5 17,5 18,3| 18,5 29.3 4.9| 15,00 0,6 3.4 — - = 23,5
di cui: Messina. . . . . . 2,2 0,3 12,2 4.5 44,5 30,8 16,1| 17,2| 20,0 33,0 5,0] 14,2 — — — — — — 23,0
Palermo . . . . . 2,9 0,6/ 14,3 6,1\ 54,8 44,7/ 15,8{ 20,9/ I0,0| 19,9 2,2 7,8 — — — — — 18,6
SARDEGNA . . 2,3 0.7\ 41,7, 20,9, 33,6 30,5 12,7| 18,7 6,2 13,3 3,1 13,1 0,4 2,8 — — — — 16,6
ITALIA SETTENTRIONALE , . . . 8,1\ 2,5 47,70 29,1| 30,9 32,5 5,7 10,7 6,4\ 17,9 1,00 5,6/ 0,2 1,7 — — — — 12,8
ITALIA CENTRALE , . . 6,2 1,6/ 35,1 18,0| 40,5 38,1 9,4 14,8 6,3 15,7 2,21 9.3 0,3 2,5 — — — — 15,4
ITALIA MERIDIONALE . . . . 1,6 0,2\ 10,6 3,4) 35,8 22,20 22,1 21,1] 23,1| 32,9 6,00 16,1 0,7 3, 0,1 0,7 — — 25,8
ITALIA INSULARE . . . . . . . 2,3 0,4, 17,9 6,7 42,2 29,6/ 16,5 18,4| 16,0| 26,9 4,5 14,7 0,6 3,3 — — —_— — 22,1
REGNO . . . 3.9/ 08 23.6| 9.2 381 283 15,3 184 1I146| 264 4,0 134 05 3.1 0,4 — — 20,4

(¥) Cfr. Tav. XII.
(1) % del totale dei frantoi. — (2) % della complessiva capacita di lavoro.




organizzazione aziendale. Occorrerebbe riportarsi alle
condizioni originarie, allorché nacque Ilindustria
locale della lavorazione delle olive, per seguirne poi
I'evoluzione nel tempo, sia nei suoi caratteri tecnici
come nei suoi ordinamenti economici.

Una storia del genere riuscirebbe interessantissima,
ma di laboriosa e complessa formazione. Qui ci si
puo limitare a qualche osservazione. La grande, do-
minante diffusione del frantoio di minime, e di pic-
cole proporzioni, prova lo sforzo che l'azienda agri-
cola ha creduto di dover compiere per assicurarsila
lavorazione diretta delle olive di sua produzione, an-
che quando questa era contenuta in limiti modesti.
Questa opportunitd economica, della lavorazione in-
dividuale, poteva trovare il suo fondamento nella
semplicissima attrezzatura dei vecchi impianti. Oggi

Prosp. 8 (*).

PARTE SECONDA -- CENSIMENTO DEI FRANTOI PER OLIVE

— FRANTOI A FORZA MOTRICE

I’agricoltura tende ad assicurarsi il profitto della tra-
sformazione industriale attraverso la lavorazione
collettiva della materia prima: i nuovi impianti di
carattere agricolo sono essenzialmente medi e grandi e,
in gene-ale cooperativi. Sul numero e su le caratteristi-
che di ampiezza dei frantoi influisce oltre che il regime
fondiario delle aziende che coltivano l'olivo, il tipo
dell'impresa agraria,.i suoi rapporti con la mano
d’opera, le consuetudini commerciali. Laddove la
coltivazione ¢ fatta in compartecipazione e l'im-
prenditore usa lavorare anche la produzione di parte
colonica, oppure laddove alcuni imprenditori si in-
caricano di lavorare per conto la produzione di terzi,
¢ evidentemente favorito il sorgere di impianti di
maggiore potenzialita di quella che essi potrebbero
avere se limitassero la lavorazione alla materia prima

ANIMATA SECONDO LA CAPACITA DI LAVORO

NELLE 24 ORE, AL 30 NOVEMBRE I1Q37-XVL
(Dati pervcentuali)

FRANTOI SU I00 IN GRADO DI LAVORARE GIORNALMENTE QUINTALI DI OLIVE : !
— S — - . I CAPACTTA
. ! ‘ MEDIA
CIRCOSCRIZIONI sino a 5 | da 6 a 10 da 114 20 da z2ra 3o } da3raso | dasrartoo darora 200|dazora soo oltre 500 PER
o ;'1 ca [ Lf ca I R ca ‘ ‘ ca ca I 7;1 - J‘iicij FRANTOLO
n. .on. Soobon o S o T oo @ . Sl n. <.l n. s
( pacita pax*l(:l - pacita [:ga'llxl | pacitd ’ | 1-:{«'11;: | p:?clta pacita| pqcltu
S B I N R I e O R R O e O e R A A a.
_' - T P | | ! “777"77‘*—" 1 ij - - T T
i
| i
LIGURIA . . . . . .« .« . . . 2,9, 14, 34,‘3“ 27,40 15.6) 22,7 3,61 9,7 1.7 7,20 1.6 12,3] 0.4 6,0 — - 4) — 10,0
di cui: Genova . . . . . . . 41,4 23,3] 48,2) 55.3 9,71 18,6 0,6 2,0 0,1 O,XZ — — — - 7,0
LLOMBARDIA . . . . . . 22,2 3.4 16,6 5,2 233| 15,3 5.6] 6,8 27,8 46,8 — — — — ( 24,7
i
VENEZIA TRIDENTINA . —| 25,00 16.4] 50,0 44,3 Zﬁﬂi 39,3 - ’ - } — — — —} — 15,3
VENETO . .. 28,6 4,90 14,3 6,4‘ 7,1 5.1 42,9 65,6 7,1 18.0‘ — — — — - — — 16,7
VENEZIA GIULIA E ZARA 33,3 11,6 25,5 19,2| 31,8 4.7 620 128 1.6 6,4 1,6/ 8,3 — — — — — 12,1
| 1 i
EMILIA, . .« « « « o « « 4 . 51,20 27,4 39,5 43,8 7,00 18,5 2,3 I(),S} = — — — — — 6,8
TOSCANA . . . . . . . 28,0| 11,8 47.4| 41,4 20,2 31,9 3,0 &6 1.3 59 0.1 04 — — — — ] 9,0
di cui: Firenze . . 29,3 12,51 48,8 45,91 18,9\ 3r1.1 2,2 6,9 0,8 3,63‘ — — — — — — | | 8,2
Grosseto . 43,7 23,2 45:7 49.9 8,70 16,4 1,5, 48 I,0 5.7 - — — — — 7. — 7.1
Plsa . . .. 287 ol 453 27, 218 07| 35 &8l wr 151 06 3.3 — - — — 10,6
Slena . . . . | 27,60 14,60 54,60 51,1 148 24,30 2,5 7,5 0.5 2.5 — — — — — — - - 8,3
MARCHE . . . . . . . 60,3) 38,1 32.9| 39,8 go“ 16,6 1,3i 5,5 . e - ‘ »’ - 6,2
UMBRIA . . . . . . . . .. 46,9 24,6' 38,1 38,6, 11,6\ 222 2,5 9.0 0,6 3.1 0,3 2,5 — — — —] —i 7.6
di cui: Perugia . ‘ 48.4| 29,8 37,7 39,23 II,Oj 23,1 1,3 4.7 0,7 3.2 —‘ — — ~!‘ ‘ —! 7.3
LAZIO . . . ... ... co 49,3 275 39,4 43,1 9.3 208 1.3 46 0,7 4,0} ﬁ‘ - = = — = 6.9
dt cut: I%_oma e e e e \ 8,3‘ 3,00 66,7 54,1 20.8‘ 32,0 4,21 10,3 — ! —i — - —_— - - 6.7
Viterbo. . . . 42,1 22,8| 39,5, 30,9 I4,5 26,8 2,6 7.9 1,3 5,6 —i 71 —‘ —‘ - 7’ - ‘ 8,2
ABRUZZI E MOLISE , . . . . . ’ 31,5 1(;‘,6} 51,00 48,7 15,5 27,8 1,6 5,10 0,4 I,X‘ *\ — — =y — ‘ 8,1
CAMPANIA . . . . . . 46,5 24,60 41,01 45,21 11,3 24,7 0,9‘ 3.3) 0,2 0,9 1 1,3 — — | — —il 6.8
di cui: Salerno . . . 55.I| 32,4| 35:2| 47,4 8,7/ 19,9 0,8 3.7 0,1, I,0 o,z‘ 3,3’ —‘ *‘ - ‘ 7‘ —‘ 6,5
PUGLIE . . . . . 2.8 0,6 29,2 14,4| 46,3 41,00 14,9 22,5 53 12,1 1,1 4,3 0,2 1,9 0,15 0,90 0, 2.3 17,6
di cui: Ba'ri S e e 1,8 0,3 12,2 5,00 40,9 30,8\ 30,80 36,91 12,5 21,4 ,Xz 5,6 — *\ — — — E 22,5
Brindisi, 2,1 0,6 41,5 26,21 46,8 53,0 7,1 13,1 2,5 7.1 —_ — — 7—’ — - | 13,4
Tecce, . . . . . .. 3,5‘ 1,1 36,3 21,4‘ 48,6‘ 49,4‘ 8,0 13,8 1,9 5,3 1,5 7‘4‘ 0,2 1,6 — — — = 14,2
LUCANIA . . . . . . . 35,8 14,1} 33.6| 'J;A(ll 21,8L 33,1 4,9 12,4 3,70 15,2, 0,2 1,2 —| — - [ — — —H 10,7
CALABRIE e e e e e 34,7 12,0| 33,5| 23,5 21,7 30.2| 6.,6| 16,0 2.5 9,1 0,9 6,6/ 0.1 1,5 ‘ 1,1! - Il 10,7
di cui: Catanzaro. . . . . . | 28,7\ 11,6 43,2 32,4 20,50 30,8 5.4 T4,5 1,7 6,9 0,5 3,8 — — — —] - —l 9,7
Regglo di Calabria. . 16,1 3,81 30,8 16,9} 34,8 36,00 12,0 20,8 4.3 11,6 I,9| 10,1 0,1 0,8 — — - =-li 14,7
SICILIA. . . . . . 22,6| 8.1 44,7] 36.0] 27,8 41,0 3.6 9,11 1.0 39 03 19 g‘ ﬂ' ‘ — - — 10,0
di cui: Messina . 29.4| 12,6 48,7\ 46,7 20,I, 34.3 I,3 3.7 0,51 2,7 - — — — — ){,4
Palermo 27,8 11,2 49,0 41,3l 18,01 30,2 3.1 8,7 2,1 8,6 ‘ ﬁ‘ —’ - — — — 77‘ 8,7
SARDEGNA . . . . 37,8 18,9 48,8] 48,4 10,5‘ 1.9,8]’ 1,5 4,7 1,3, 6,6’ (),I‘ 1,6 — 7) — *‘ | —| 7,6
i | - i
1 I !
ITALIA SETTENTRIONALE . . . . | 41,9| I4,1] 33,2| 25,8] 16,6) 23,77 4.4 11,4 2,0/ 3.2 1,1;" 11,7 0,3 5,1 —‘ e T i 10,3
ITALIA CENTRALE . . . . . . . | 36,1 16,91 44,00 41,4 1620 28,3 25 78 1.1 5,1, 0,1 /I,a’ - — ‘ - 8,2
ITALIA MERIDIONALE . 32,4 I‘Z,()L 37,9 28,4 21,7 -3;’,0‘ 3, 13,8 2,0 7,7‘ 0,5 3,8 0,1 1,]‘ 0.6 ; 0,6 10,3
ITALIA INSULARE . . . ., . . ( 26,1 10,1 45,6 38,3‘ 23,81 37,1 3,1 8,3‘ 1,1 4,4 0,3 1,2\‘l — - — - ' 9.4
e | \ [ ‘ i ‘
REGNO . . . | 33,0 12,6‘ 39,6‘ 31,3[ 20,6‘ 31.4 4.5 1r.9| 1,7 6,9 0,5[ 3,9\ o, 1, I,2 .‘ 0,4 { 0,4“ 9.8
' ' ! | i I | | i

(*) Cfr. Tav. VIII.

(1) % del totale dei frantoi. -— (2) 9% dcl'a complessiva capacita di lavoro.
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Prosp. 9. — FREQUENZA DELL’AZIONAMENTO MECCANICO NELLE SINGOLE CLASSI

DI POTENZIALITA DI LAVORO

FRANTOI AZIONATI MECCANICAMENTE $U 100 FRANTOI CON CAPACITA

‘( I'RANTOL DI LAVORAZIONE GIORNALIERA DI QUINTALI DI OLIVE :
CIRCOSCRIZIONI ‘ m ! N ] \
‘ COMPLESSO ‘ |
o da6 | dar1r da 21 da 31 da 51 da 101 da 201 IN coM-
(1) | sinoa s I ‘ oltre 500 )
‘ a 1o ‘ a 20 ‘ a 30 ‘ a 50 ‘ a 100 a 200 a 500 | PLESSO
‘ |
_ o _ . [ !
| | ; I * i \ J
LIGURIA, R \ 2.033 5.3 31,0 ‘ 39.4 ‘ 282 21,2 10,3 (2) — — 234
di cui: Genova . | 979 6.1 | 31,0 58,3 | 71,4 66,7 — — — 28,4
LOMBARDIA . . . « .« « « « « o o o ou 35 | 20,0 ‘ 78,6 | 50,0 (2) (2) (2) 1000 — — 45,6
VENEZIA TRIDENTINA, g | — 50,0 0.0 (2) 1000 — - — — 50,0
VENETC . . . . 73 20,0 81,0 90 .5 14,3 71,4 - — — — 61.6
VENEZIA GIULIA E ZARA , . . ‘ 174 ‘ (2) 15 .4 10,9 55,6 92.0 33,3 — - — 25,9
TIMILIA . . [ 126 | 21,4 7201 86,4 80 .0 100,90 100,0 — — — 65,9
ToscaNA . . . .. . | 3444 4 190 41.9 65,5 71,3 79,8 96,8 100 .0 —_ - 48,;3
di cui: Firenze . Ce e e e l‘ 1 251 19,2 43,4 66,5 72,0 86,5 100,0 — — — 48,
Grosseto . . . . . . . . ... 389 12 5 41,1 83.2 88,5 83.3 100,0 00,0 — - 49.0
Plsa. . . o oo 382 | 30,0 55,5 65,7 | 786 41,7 (2) — = 55,4
Siena . . . . ... ... 430 21,7 36,7 78,5 83,9 96,0 100,0 - - — 55,0
MARCHE. . . . . . e e e e e e e e 304 50,0 86.6 96,1 93 .3 100,0 1000 — — — 81,5
3 D . i) H »
UMBRIA.. Ce e e e e e e e 802 118 53.8 85,1 87,9 94,1 Yd .7 100,0 — — 60,3
di cui: Perugia . . . . . e 461 21,5 64,6 87,3 93.8 95.5 00,0 00,0 . — 67,2
Tazio. . N 1.511 6,2 46,7 83,5 920 93,8 100,0 100,0 — - 53,3
di cwi: Roma . . . . . . . .. ... 255 66,7 73.8 95.4 97.7 1000 1000 — — — 90,6
Viterbo . . . . . ... oL L 260 5,9 57,1 89,8 88 2 95,8 1000 100,0 — — 70.8
ABRUZZI E MOLISE . . . . 2.251 2.7 13,9 45,2 .5 93 .5 100.0 1000 - — 24,7
CAMPANIA . . . . . 3.543 | 1,3 6.1 C29.6 64,92 92,3 78,6 — —_ — 10,6
di cui: Salerno . 1.509 |l 1.8 8.5 36,5 72,5 93,9 80,0 = — — 12,4
PUGLIE . o o oo oo e o o e e sstt | 125 9.5 4. 664 82.8 55,8 81,0 66,7 (2 9.8
di cui: Bari. . - e e e 1,198 (2) 31,9 70,2 70,3 77,4 69,6 e - — 67,8
Brindisi . . . . . .. 00 L 532 \ 14,3 3.3 11,4 74.4 95,0 00,0 I100,0 1000 -— 47,0
Tecce . . v . ..o oo oL 833 227 6.5 33.9 77,1 92,0 81.6 88,9 — — 46,0
LUCANIA . . . . . . . v oot GI7 ] 1,8 8.9 31,7 57,7 7.9 85,9 — — 26,3
CALABRIE . . . . . . . 4157 | I 7.0 28 0 32,1l 65.7 67.4 55,6 (2) — 17,5
di cui : L‘,atar}zarq R 1.374 2.6 8.0 ! 36,3 49,6 780 80,0 00,0 | — — 22,8
Reggio di Calabria . 1506 | ro 7,5 17,6 7.5 56.8 53,8 75.0 - — 17,3
SICILIA . .o v o o 3.03%6 | 4.7 115 44 .0 70,6 90,0 89.3 100 .0 — — 33,0
di cui: Messina . .. L . L L .. L . 976 | 17| 5.4 33.3 74.4 90,0 I00.0 — i . 18,4
Palermo ., . . . . . . . . . . . 473 | 129 29.6 81,4 88 o 87.5 100,0 — 59.0
. |
SARDEGNA. . . . . . . e ars | 2.5 26,3 57,2 w5 66,7 88,9 1000 — — 29.5
ITALIA SETTENTRIONALE 2 449 ! 6,8 35,11 41,2 32,5 39,1 19,4 14,3 - — 27,3
ALIA CENTRALE . . . + + 4 « o « + .« . 6.15 A 7.6 74,0 | v1.1 7,3 97.3 0,0 — — 53,2
ITaLia CEN L | 6.151 J 16,4 ‘ 47, 74,0 | 81, 87 140 0 53,2
ITALIA MERIDIONALE, . . . . . . . . . . 14,079 ‘ 1,6 ‘ 8,7 36,0 58,1 79.9 79,7 75,0 50,0 (2) 25,4
ITATIA INSULARE . . . . . . . . . . . . 3,964 4,0 15,7 45,7 71,8 87,6 89,2 100.,0 — — 32,2
B | -
REGNO . . . ’ 26.643 J 5.5 | 22,7 47,7 | 62,7 80.9 79.1 74:5 1 50,0 (2) ‘ 33,0
i

(1) Per i quali ¢ conosciuta la capacitad di lavoro.
(2) Solo frantoi a forza animata. -

di propria produzione. D’altra parte, la tendenza di
- massima dell’agricoltore di provvedere direttamente
alla trasformazione della produzione dei propri uli-
veti non ha impedito che in alcune localiti 1’olivi-
coltore seguisse il criterio opposto, preferendo di ven-
dere le olive anziché di portare al mercato l'olio.
Il curioso & che cid che costituisce, come s’é detto,
eccezione alla regola, s’¢ verificato talora anche in
zone dove ¢ largamente rappresentata la media e la
grande azienda olivicola. Per cui si dinno casi nei
quali si ¢ diffuso il frantoio agricolo come impianto di
minime proporzioni, mentre in altri Vagricoltura
ha rinunciato alla lavorazione nonostante che questa
avrebbe avuto la possibilita di affermarsi come pic-
colo e magari come medio impianto.

In Liguria la produzione delle olive ¢ frazionatis-
sima, e frazionatissima ¢ — lo si & visto — l’indu-

stria che le riduce ad olio. I.a produzione delle olive ¢
assai divisa anche nelle Puglie: cid6 nonostante, in
alcune province, specialmente in quella di Brindisi,
ad esempio, ha preso notevole sviluppo anche il medio
e il grande stabilimento. Gli & che nelle Puglie, a dif-
ferenza di quanto avviene in Liguria, si fa un atti-
vissimo commercio di materia prima : migliaia di
piccoli olivicoltori vendono la loro produzione, che
viene incettata per conto di industriali.

In quei compartimenti dell'Italia centrale — To-
scana, Marche, Umbria — dove l'olivo ¢ estesa-
mente coltivato e predomina la grande azienda ap-
poderata, condotta con mano d’opera mezzadrile,
¢ evidente l'importanza del frantoio di fattoria, gia
di una certa capacita di lavoro, in quanto serve alla
molitura dell’intera produzione del fondo (del proprie-
tario e dei coloni parziari) e spesso anche alla lavora-
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zione della produzione di altre aziende, prive di im-
pianto. Il piccolo frantoio prende ivi il posto che in
altri territori ha quello minimo.

8. - Potenzialita di lavoro degli impianti e
disponibilita di materia prima. — I dati sulla
consistenza numerica e sulla capacita lavorativa dei
frantoi, dianzi partitamente esaminati, possono es-
sere ora ripresi per rilevare quale relazione corra,

" regionalmente, tra la ricchezza quantitativa di im-

pianti e la effettiva potenzialita di lavoro degli stessi.
In secondo tempo un rapporto puod essere utilmente
istituito tra la portata dell’attrezzatura dell’industria
trasformatrice e la disponibilita locale di materia
prima da lavorare. E bene avvertire subito che at-
traverso questo ultimo rapporto non si pretende
constatare se la dotazione di frantoi di ogni provin-
cia, espressa specialmente come potenzialita di
lavoro, sia o non adeguata alla quantita di olive da
molire. Né si ritiene, nel caso che cio non appaia,
di poter esattamente misurare l'insufficienza o I’ec-
cesso dell’attrezzatura disponibile sulla effettiva la-
vorazione da svolgere. Si vuole soltanto una prima
impressione, di carattere essenzialmente comparativo,
sulla maggiore o minore ricchezza relativa delle at-
trezzature locali. Bisogna ancora aver presente che,
per valutare nella sua esatta portata il fenomeno
in discorso, occorrerebbe conoscere un altro elemento,
il 7itmo che la lavorazione prende nel periodo di
tempo in cui gli impianti restano in attivita. Detto
ritmo & legato alla caratteristica di decorso della cam-
pagna diraccolta delle olive, la quale non sempre ¢é tale
da assicurare una costante alimentazione degli impianti
di molitura. La possibilita di conservare, per un certo
tempo almeno, le olive, prima di passarle alla frangitu-
ra, puo, € vero, correggere anche sensibilmente unirre-
golare andamento della maturazione e della raccolta
della materia prima. Ma non sempre questa possibi-
lita esiste, anche perché non infrequentemente man-
cano i locali di conservazione, ed allora le onde nel
diagramma della raccolta del frutto si traducono
in altrettante e quasi altrettali onde nel diagramma
del funzionamento dei frantoi. In altri casi la conser-
vazione rtiesce soltanto ad attutire l'oscillazione del
movimento, nell’irregolarita di andamento del rac-
colto, non ad annullarla (1). Tutto cid induce la pos-

(1) Che, nella realta pratica, i frantoi siano lungi dal fun-
zionare, durante tutta la campagna di molitura delle olive,
a pieno vegime, come numero di impianti in esercizio e come
grado di utilizzazione della loro possibilita di lavoro, lo
provano, sia pure indirettamente, due serie di dati. ’una
¢ stata gia presa in esame: concerne il numero di stabili-
menti in attivita nei singoli mesi della campagna. Essa
dimostra che i singeli stabilimenti hanno periodi di lavo-
razione diversamente ampi ed in momenti non sempre
coincidenti ; che, nel complesso, gli stabilimenti restano in

sibilitd che gli impianti siano soltanto parzialmente
sfruttati, nella loro capacita di lavoro, e per una parte
del loro periodo di attivita, in dipendenza appunto
di un’insufficiente disponibilita di materia prima.
IL’abbinata considerazione dei due elementi, nu-
mero dei frantoi e corrispondente capacita di lavoro,
fatta per grandi circoscrizioni — le Ripartizioni
geografiche — non fa avyertire differenze sensibili :
Settentrione e Centro perdono leggermente di impor-
tanza economica (se cosi pud essere definita la capacita
di lavoro riassunta dai frantoi) e leggermente se
n’avvantaggia il Mezzogiorno, pilt il continentale
che l'insulare : il primo con il 52,8 %, degli impianti
dispone del 56,4 % della capacita di lavoro, il se-
condo col 14,99 dei frantoi possiede il 15,3 %
della potenzialita di lavoro. L'Ttalia settentrionale,
invece, ha il 9,3 9% dei frantoi, ma il solo 7,0 %
della potenza, e cosi I'Italia centrale: 23,0 % degli
impianti e 21,3 % della potenza. (Prosp. IO)..E
in sede compartimentale, e ancora piltt nell’'ambito
provinciale, che gli scostamenti si fanno talora amplis-
simi, si da dover nettamente correggere l'impressione
che sull'importanza regionale poteva aver offerto
il dato della consistenza numerica degli impianti.
Le constatazioni fatte a proposito di ampiezza (pic-
colo, medio, grande, grandissimo impianto, intesa,

. s g s
‘detta ampiezza, come capacitd di lavoro nell'unita

di tempo) degli opifici, danno a prevedere le localita
in cui il fenomeno deve presentarsi con manifesta-
zione pitt accentuata. Possono pure fare immagina'ref
il senso dello scostamento, se mnon anche i precisl
termini di esso. Liguria e Campania, le province di

attivita per un periodo assai pit lungo di quello teorica-
mente necessario, data la loro capacita di lavoro, per la
trasformazione della materia prima disponibile. I.’altra
serie di dati riflette 'andamento dell'impiego della mano
d’opera salariata durante la campagna di molitura. II ri-
corso al lavoro operaio da parte degli oleifici verra consi-
derato piu avanti. Qui si fa una fugace anticipazione dei
dati che caratterizzano il fenomeno, in quanto possono €ssi
pure — forse meglio di quelli sulla variazione del numero
di frantoi in attivita nei singoli momenti — illustrare la
curva diagrammatica segnata dal lavoro di molitura delle
olive. It vero che — lo si vedra piu innanzi -— nelle imprese
che attendono alla produzione dell’olio dall’oliva ¢ larga-
mente rappresentata 'azienda familiave. Vero & ancora che
I'imprenditore e i suoi famuliari partecipano in larga mi-
sura ai lavori manuali pure in seno alle aziende che ricor-
rono anche a prestazione di terzi. I dato pero ritenere She,
specie nelle province in cu I'impresa capitalistica e I'im-
presa capitalistico-lavoratrice hanno una certa diffusione,
il ritmo del ricorso al lavoro salariato (ore di lavoro chieste
al personale operaio) possa grossolanamente indicare il
variare del grado di attivita degli oleifici, non essendovi
ragione di credere che il fempo della lavorazione ¢ I'anda-
mento della lavorazione debbano essere diversi da tipo a
a tipo d’azienda. o

Ora, questi dati mostrano come da luogo a‘lluogo latti-
vita appaia pitt o meno addensata nel tempo. Ci sono effet-
tivamente territori in cui la supposizione fatta, di una
continua (e corrispondente alla massima capacita di 1avo\-
razione degli opifici) disponibilita di materia prima, puo
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Genova e di Napoli, sono 1 territori dove piu ¢& diffuso
il piccolo frantoio, il frantoio talora di embrionale
costituzione e attrezzatura : l'industrid, come poten-
zialita di lavoro, é rappresentata per i due terzi,
la meta, ecc. anche meno del valore semplicemente
numerico degli impianti: il 7,8 9, dei frantoi e
il 5,2 9% della potenza; il 13,29 e il 7,99 ; il

(Seguito della nola (1) a pag. 25)

APPROSSIMATIVO ANDAMENTO STAGIONALE DELL ATTIVITA
DEGLI ESERCIZI DESUNTO DALLA DISTRIBUZIONE, NEI
SINGOLI MESI DELL'ANNO DI CENSIMENTO, DELL’IMPIEGO
DEL LAVORO OPERAIO (*),

(Dati percentuali)

% DELLE ORE DI LAVORO SALARIATO PRESTATE IN
CIRCOSCRIZIONI T
Ottobre |Novembre| Dicembre | Gennaio Altrl
mesi

LIGURIA . . . . . . . 2,3 | 12,8 | 19,2 20,7 45,0
dicut: Genova . . . . 5,3 11,0 22,0 21,3 40,4
T,OMBARDIA . . . . . . 0,3 2,5 37,4 41,7 18,1
VENEZIA TRIDENTINA, . — 6,3 19,0 21,0 53,7
VENETO . . . . . . . — 11,9 42,2 25,3 20,6
VENEZIA GIULIA E ZARA — . 20,0 69,1 10,8 0,1
LMILIA . . . . . . . . — 61,9 37,7 0,4 —
TOSCANA . . . . . . . 2.5 11,5 | 42 .5 34,6 8,9
di cui: Firenze . . . . 0,1 3.4 34,3 44,4 17,8
Grosseto 5,3 20,6 40,1 28,2 5,8

Pisa . . . . . 3.2 22,3 36,1 28,8 9,6

Siena . . . . . —_ 2,1 53,6 40,6 3,7
MARCHE . . . . . . . 0,5 28,7 65,5 4,6 0,7
UMBRIA, . . . . . . . .. 3,5 53,4 36,5 6,6
di cui: Perugia . . . . — 2,9 38,7 34,0 4.4
Lazio . . . .. .. . 1,2 14,7 48,8 29,9 5,4
dicui: Roma . . . . 2,6 26,3 47,3 20,7 3,1
Viterbo . . . . 0,1 5,4 57,9 33,9 2,7
ABRUZZI E MOLISE . . . 5,8 37,1 44,5 9,8 2,8
CAMPANIA . . . . . . . 14,0 28,5 36,5 16,6 4,4
di cui: Salerno . . . . 18,9 27,5 28,1 18,2 | 7.3
PUGLIE . . . . . . . . 16,1 51,3 29,5 2,3 0,8
dicui: Bari . . . . . © 18,6 50,8 26,8 2,0 1,8
Brindisi. . . . 18,2 52,3 27,7 1,7 0,1

Tecce. . . . . 13,3 50,3 33,1 3,2 0,1
ILUCANIA ., . . . . . . 2,2 39,3 51,2 6,6 0,7
CALABRIE . . . . . . . 15,8 40,0 31,4 7,6 5,2
di cui: Catanzaro . . . 22,0 41,6 23,3 2,7 10,4
Reggio di Calab, 20,8 39,7 26,5 | 7,0 6,0

SICILIA , . . . . . . . 45,8 36,4 8,6 0,2 2,0
di cui: Messina . . . . 42,8 31,6 7,0 — 18,6
Palermo . . . 33,0 45,0 10,2 0,4 I1,4
SARDEGNA . . . . . . 1,8 6,9 41,3 38,7 11,3
ITALIA SETTENTRIONALE 0,7 23,1 39,7 17,1 19,4
ITALIA CENTRALE . . . 1,3 12,0 49,4 30,9 6,4
ITALIA MERIDIONALE, . 11,1 46,1 { 2,9 5,0 1,9
ITALIA INSULARE . . . 15,0 15,8 31,4 27,1 10,7

I
REGNO . . . 9.4 30,3 385 16,7 5,r

(*) Cfr. Tav. XXIII.

dirsi realta : il lavoro ¢ per i nove decimi addensato in 30
40 giorni, in un solo mese sono concentrati i due terz, -
tre quarti dell’intera attivita. In altri compartimenti, in
altre province, il lavoro & invece distribuito, e anche ab-
bastanza uniformemente distribuito: per avere la massa
del lavoro bisogna abbracciare due, talora tre mesi, e qual-
che volta ancora piu tempo. Ora, se questo avviene 1a dove
Pattrezzatura degli impianti é piuttosto ricca in confronto
alla disponibilita di lavoro da compiere, significa che gli
esercizi stanno aperti lungamente, con limitato sfrutta-
mento della loro capacitd di lavoro: ne soffre evidente-
mente I’economia del loro funzionamento.

3.7% el't,7 % ; il 4,19, el't,9 %, rispettivamen-
te per le quattro circoscrizioni ricordate. Esponenti
di una situazione inversa sono le Puglie, che compren-
dono il solo 13,2 9, degli oleifici, ma dispongono del
23,4 9%, della potenza. Non sono pochi i territori in
cui I'importanza dell’industria olearia resta allo stesso
piano sia che venga misurata sulla proporzione del
numero che sulla proporzione della capacita di la-
voro dei frantoi: I’Umbria, il Lazio, le Calabrie,
per quanto anche in questi compartimenti vi siano,
nelle singole province, scostamenti di senso inverso.

Nello stesso prospetto 1o ¢ con